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1. APRESENTACAO

A nova proposta politica pedagdgica do Curso Superior de Tecnologia em
Producdo Sucroalcooleira promoveré ao ingressante uma grade curricular modular e uma
ampla oferta de disciplinas optativas, possibilitando ao aluno um direcionamento na sua
formacéo e na atuacdo profissional. Esta proposta cita a grade minima de disciplinas que
poderdo compor um ndcleo comum de disciplinas entre os Cursos atualmente ofertados na
Unidade, otimizando o conhecimento dos docentes na formagdo de um ndmero maior de
alunos e por fim, dando ao aluno a flexibilidade em sua formacéo, priorizando a qualidade
no processo ensino-aprendizagem; promovendo maior autonomia na escolha desejada de
disciplinas, através da matricula por disciplina; e um salto na qualidade do egresso,
tornando a Universidade o principal formador de conhecimento e aprimorando seu

potencial modificador da Sociedade.

2. HISTORICO E ESTRUTURA INSTITUCIONAL

2.1. AUNIVERSIDADE DO ESTADO DE MINAS GERAIS

Uma analise dos 25 anos de sua criacdo permite afirmar que a Universidade do
Estado de Minas Gerais — UEMG representa, hoje, uma alternativa concreta e rica de
aproximacgédo do Estado mineiro com suas regides, por acolher e apoiar a populacdo de
Minas onde vivem e produzem. Por sua vocacao, tem sido agente do setor publico junto as
comunidades, colaborando na solucdo de seus problemas, através do ensino, da pesquisa e
da extensdo e na formatacdo e implementacdo de seus projetos de desenvolvimento.

Para se firmar no contexto do Ensino Superior no Estado e buscando estar presente
em suas mais distintas regides, a UEMG adota um modelo multicampi, se constituindo néo
apenas como uma alternativa aos modelos convencionais de instituicdo de ensino, mas
também de forma politica no desenvolvimento regional. Assim, a Universidade apresenta
uma configuragdo ao mesmo tempo, universal e regional. Deste modo, ela se diferencia das
demais pelo seu compromisso com o Estado de Minas Gerais e com as regides nas quais se
insere em parceria com 0 Governo do Estado, com 0s municipios e com empresas publicas
e privadas. Compromisso este apresentado em um breve historico da formacdo de suas
Unidades académicas.

A UEMG foi criada em 1989, mediante determinacgdo expressa no Art. 81 do Ato

das DisposicBes Constitucionais Transitorias — ADCT da Constituicdo do Estado de Minas
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Gerais e a sua estrutura foi regulamentada pela Lei n°® 11.539, de 22 de julho de 1994,
estando vinculada a Secretaria de Estado de Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior —
SECTES, a qual compete formular e implementar politicas publicas que assegurem o
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico, a inovacao e 0 ensino superior.

O Campus de Belo Horizonte teve sua estrutura definida pela mesma Lei, que
autorizou a incorporacdo a UEMG da Fundacdo Mineira de Arte Aleijadinho — FUMA,
hoje transformada em duas escolas: Musica e Design; a Fundacdo Escola Guignard; o
curso de Pedagogia do Instituto de Educacéo, transformado na Faculdade de Educacgéo de
Belo Horizonte, e 0 Servico de Orientacdo e Selecdo Profissional — SOSP, hoje convertida
em Centro de Psicologia Aplicada — CENPA. Comp6e o Campus Belo Horizonte ainda, a
Faculdade de Politicas Pablicas Tancredo Neves, criada pela Resolucdo CONUN/UEMG
N° 78, de 10 de setembro de 2005, com vistas a contribuir para a consolidacdo da misséo
institucional da UEMG relativa ao desenvolvimento de projetos de expansdo e
diversificacdo dos cursos oferecidos e, para a ampliacdo do acesso ao ensino superior no
Estado.

No interior, a UEMG realizou, em convénio com prefeituras municipais, a
instalacdo do curso de Pedagogia fora de sede em Pocos de Caldas e das Unidades
Académicas em Barbacena, Frutal, Jodo Monlevade, Leopoldina e Uba com a oferta de
cursos que buscam contribuir para a formacao de profissionais e para a producéo e difuséo
de conhecimentos, que reflitam os problemas, potencialidades e peculiaridades de
diferentes regides do Estado, com vistas a integracdo e ao desenvolvimento regional.

Mais recentemente, por meio da Lei n°® 20.807, de 26 de julho de 2013, foi prevista
a estadualizacdo das fundacdes educacionais de ensino superior associadas a UEMG, de
que trata o inciso | do § 2° do art. 129 do ADCT, a saber: Fundagdo Educacional de
Carangola; Fundacdo Educacional do Vale do Jequitinhonha, de Diamantina; Fundacédo de
Ensino Superior de Passos; Fundacdo Educacional de ltuiutaba; Fundacdo Cultural
Campanha da Princesa, de Campanha e Fundagdo Educacional de Divindpolis; bem como
0s cursos de ensino superior mantidos pela Fundacdo Helena Antipoff, de Ibirité,
estruturada nos termos do art. 100 da Lei Delegada n° 180, de 20 de janeiro de 2011.

5
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O processo de estadualizacdo vem sendo realizado de forma gradativa, estando
instituidas até o presente momento as Unidades Académicas de Campanha, Carangola,
Diamantina, Ibirité e ltuiutaba, cujos cursos serdo ofertados no processo seletivo da UEMG
para 0 proximo ano e até o fim de 2014, estardo instituidas as outras duas Unidades,
Divinopolis e Passos.

Com as ultimas absorcgdes efetivadas, ao fim de 2014, a Universidade do Estado de
Minas Gerais — UEMG assumira a posicdo de terceira maior universidade publica do
Estado, com mais de 18 mil alunos, mais de 100 cursos de graduagdo e presenca em 14
municipios de Minas Gerais, contando ainda com poélos de ensino a distancia em 13

cidades mineiras.

2.2. AUNIDADE DE FRUTAL

Era muito antigo o sonho de tornar realidade o Ensino Superior em Frutal. Durante
décadas, politicos, clubes de servico e um grupo de cidaddos comprometidos se dedicaram
a buscar diferentes alternativas que pudessem contemplar com cursos superiores o
municipio de Frutal e regido. Tudo isso, por uma razdo bastante compreensivel: quando se
investe em Educacdo, colhe-se o progresso e o desenvolvimento social acontece.

Os primeiros cursos universitarios ofertados no municipio foram os de Pedagogia e
Ciéncias Econémicas, através da Universidade de Uberaba — UNIUBE, no inicio dos anos
90, que cumpriu o papel esperado de suprir a necessidade de profissionais habilitados para
tais fungdes. Concluiram o curso, cinco turmas de Ciéncias Econdmicas e duas turmas de
Pedagogia, com destaque para ex-alunos que hoje ocupam funcdes expressivas na
comunidade local e até mesmo como funcionarios da UEMG.

Ja no final da década de 90, a UNIUBE comecou a extin¢do gradativa das
matriculas, o que levou novamente este “Grupo de Frutalenses” a se mobilizar para trazer
novVos cursos para a regido, de forma a evitar a evasdo da juventude que desejava dar
continuidade a seus estudos apds a conclusdo do ensino médio. Assim, num esforgo
conjunto de politicos da regido, organizou-se uma comitiva que procurou o Reitor da
Universidade Federal de Uberlandia — UFU, para conduzir a perspectiva de extensdo de

cursos daquela universidade para Frutal. O Bispo de Uberaba na ocasido cedeu as
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instalacBes do Instituto Sdo Paulo Apostolo - ISPA, para abrigar 0s cursos, porém, sua
oferta ndo ocorreu devido a entraves politicos.

Em 2001 foi celebrado um convénio com a Universidade Presidente Antonio Carlos
— UNIPAC, para oferecer o Curso de Normal Superior, que viria atender a necessidade de
formacdo exigida pela Lei de Diretrizes e Bases — LDB, aos docentes do Ensino
Fundamental da regido, que também nao logrou éxito.

O “Grupo de Frutalenses” continuou persistindo no ideal de fazer Frutal tornar-se
um centro de exceléncia universitaria e, embora tenha sido outra tentativa frustrada, em
2002, buscaram a UEMG. Foram feitos alguns contatos com o entdo Prefeito Municipal,
mas a parceria nao se concretizou.

No mesmo ano, viabilizou-se um acordo com a Universidade de Jales, que devido
as grandes exigéncias financeiras ndo se efetivou.

Somente no final do ano de 2003 ¢é que a Universidade do Estado de Minas Gerais
chamou o “Grupo de Frutalenses” para nova rodada de articula¢des, cujas conversas foram
promissoras e levaram o entdo Reitor da UEMG a Frutal para verificar o local onde se
pretendia instalar os cursos. As negociacfes avancaram e se fez necessaria a criacdo de
uma Fundacéo que pudesse ser a mantenedora dos cursos da UEMG em Frutal.

Nasceu assim a Fundacdo Educacional de Ensino Superior de Frutal — FESF,
entidade publica municipal, instituida pela Prefeitura, porém com a participacdo da Camara
Municipal; do Poder Judiciério local; da Fundacdo Macénica de Educagdo, Cultura e
Assisténcia Social — FUNDAMEC; do Centro Nacional de Educacdo Profissional em
Cooperativismo, Gestdo Ambiental e Turismo — CENEP; da Cooperativa de Educacdo e
Cultura do Vale do Rio Grande — COOPEV; da Agéncia de Desenvolvimento Sustentavel
do Brasil Central — ADEBRAC; do Lions Clube de Frutal; do Rotary Clube de Frutal e
Rotary Clube de Frutal Sul; da Ordem dos Advogados do Brasil em Minas Gerais —
OAB/MG Subsecdo Frutal; da Associacdo Comercial e Industrial de Frutal — ACIF; da
Cooperativa Mista dos Produtores Rurais de Frutal — COFRUL; do Sindicato Rural de
Frutal; da Federacdo das Associacdes de Moradores de Bairros de Frutal e dos membros da
Comissdo pro-criacdo do Ensino Superior em Frutal, criada para prestar servigos de ordem

educacional.
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Muitas pesquisas e projetos se seguiram. O Curso de Administracdo de Empresas e
Negdcios foi aprovado por meio da Resolugdo CONUN/UEMG n° 67/2004 de 09 de junho
de 2004, tendo inicio das aulas em 09 de setembro do mesmo ano, ofertando 100 vagas. A
Resolucdo CONUN/UEMG n° 74/2004, de 20 de dezembro de 2004 aprovou o curso de
Sistemas de Informacéo, que teve inicio em 01 de marco de 2005. Em 2005, mais dois
novos cursos foram aprovados: Direito (Resolucdo CONUN/UEMG 86/2005) e Ciéncia e
Tecnologia de Laticinios (Resolucdo CONUN/UEMG 87/2005), ambos de 09 de setembro
de 2005, com inicio das aulas em 06 de fevereiro de 2006. Finalmente em 2006 mais trés
cursos foram aprovados: Geografia (Resolucdo CONUN/UEMG n° 121/2006 de 07 de
novembro de 2006), Curso Superior de Tecnologia em Processos Sucroalcooleiro
(Resolugdo CONUN/UEMG n° 123/2006 de 07 de novembro de 2006) e Comunicagio
Social (Resolugdo CONUN/UEMG n° 124/2006 de 13 de novembro de 2006), estes trés
cursos tiveram inicio em 08 de fevereiro de 2007.

O terreno para a construcao do prédio definitivo do Campus de Frutal foi doado por
um agropecuarista renomado na regido e os recursos financeiros para sua construcao ja
estavam praticamente todos alocados na conta da UEMG, gracas ao trabalho conjunto dos
politicos que buscaram a estadualizacdo da FESF, cujos cursos até junho de 2007 eram
pagos.

A estadualizacdo aconteceu em 21 de junho de 2007, anunciada pelo entdo Vice
Governador do Estado, consolidando definitivamente a permanéncia da UEMG em Frutal,
com a oferta de Ensino Superior publico, gratuito e de qualidade. O sonho entdo se
ampliou: em fevereiro de 2010 ocorreu a inauguracao do segundo prédio de salas de aula.

Em 01 de mar¢o de 2012, o curso de Ciéncia e Tecnologia de Laticinios foi
substituido pelo Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, através da Resolucdo
CONUN/UEMG n° 01/2012, de 24 de outubro de 2012, por falta de demanda.

Hoje, a Universidade do Estado de Minas Gerais oferece em Frutal 440 vagas por
ano em seus sete cursos presenciais de graduacdo e, em sua estrutura geral, conta com

aproximadamente 1.500 alunos matriculados.
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2.3. CURSOS OFERTADOS NA UNIDADE DE FRUTAL
A Unidade de Frutal conta com o0s seguintes cursos de Graduacéo Presenciais:
e Curso de Administracdo — Bacharelado (2004)
Renovacdo de reconhecimento: Decreto S/N° de 05.11.2011
Numero de Vagas: 100 vagas (matutino e noturno)
NUmero de candidatos inscritos: 268 em 2013
e Curso de Ciéncia e Tecnologia de Laticinios — Bacharelado (2006)
Renovacao de reconhecimento: Decreto S/N° de 07.10.2011
Substituido, em 2012, pelo curso Superior de Tecnologia em Alimentos
e Curso de Comunicacdo Social — Bacharelado - Habilitagdo em Jornalismo ou
Publicidade e Propaganda (2007)
Renovacdo de reconhecimento: Decreto S/N° de 09.08.2011
Numero de Vagas: 50 vagas (noturno)
NUmero de candidatos inscritos: 144 em 2013
e Curso Superior de Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira — Tecnoldgico (2007)
Renovacao de reconhecimento: Decreto NE N° 34 de 19.01.2012
Numero de Vagas: 50 vagas (noturno)
NUmero de candidatos inscritos: 29 em 2013
e Curso de Direito — Bacharelado (2006)
Renovacdo de reconhecimento: Decreto NE N° 36 de 19.01.2012
Numero de Vagas: 100 vagas (matutino e noturno)
NUmero de candidatos inscritos: 672 em 2013
e Curso de Geografia — Licenciatura (2007)
Renovacao de reconhecimento: Decreto S/N° de 01.06.2011
Numero de Vagas: 50 vagas (noturno)
NUmero de candidatos inscritos: 54 em 2013
e Curso de Sistemas de Informagéo — Bacharelado (2005)
Renovacao de reconhecimento: Decreto NE N° 627 de 24.09.2012

Numero de Vagas: 50 vagas

9
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Numero de candidatos inscritos: 81 (noturno) em 2013
e Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - Tecnologo (2012)
Autorizacdo de funcionamento: Decreto NE N° 01 de 04.01.2012
Numero de Vagas: 40 vagas
NUmero de candidatos inscritos: 37 (noturno) em 2013
Tambeém sdo oferecidos cursos de Graduacgdo e Pds-Graduacdo na modalidade de
Ensino a Distancia:
e Curso de Graduacdo em Pedagogia (2013) — ministrado pela FAE- CBH/ UEMG com
a oferta de 50 vagas.
e Curso de Po6s-Graduacdo Lato Sensu em Gestdo Publica (2013) — ministrado pela
FAPP-CBH/UEMG, com a oferta de 50 vagas.
. Curso de Pos-Graduacao Stricto Sensu em Microbiologia Agropecuaria
(2013) — Mestrado Interinstitucional (MINTER) em parceria com a UNESP-Jaboticabal,
com a oferta de 12 vagas.
E ainda, encontra-se em fase de elaboragédo e implantacdo em 2015, o curso de Pos-
Graduacdao Stricto Sensu — Mestrado em Recursos Naturais e Sociedade.
No ambito extensionista, a Unidade de Frutal, desde sua criagdo, busca realizar
através de seus cursos, trabalhos em prol da comunidade. Entre estes, pode-se destacar:
e Curso de Redacéo e Interpretacéo criativa de textos;
e Campanha de Responsabilidade Social;
e Curso béasico de preparacdo para o vestibular nas &reas de Portugués,
Matematica, Inglés, Fisica, Quimica e Biologia;
e Servico de Orientacdo Vocacional;
e Realizacdo de Semanas Universitarias dos oito cursos;
e Criacdo do Nucleo de Iniciacdo Cientifica;
e Projeto de Capacitacdo de Professores da rede publica para utilizagdo da
Informatica na sala de aula;

e Assessoramento administrativo a uma ONG e ao Projeto Recriar.
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3. CARACTERIZACAO DA LOCALIDADE E REGIAO DE

INFLUENCIA DO MUNICIPIO DE FRUTAL
O municipio de Frutal ocupa uma area de 2.426,9 Km? populacdo de 56.720

habitantes, as principais atividades econdmicas sdo a abacaxicultura, soja, milho, pecuaria
leiteira, pecuéria de corte e cana-de-agUcar. Segundo dados de IBGE/2013, a Microrregido
de Frutal é composta por 12 municipios, sendo Campina Verde, Carneirinho, Comendador
Gomes, Fronteira, Frutal, Itapagipe, Iturama, Limeira do Oeste, Pirajuba, Planura, S&o
Francisco de Sales e Unido de Minas, com uma éarea de 16.840 km?, populacdo de
aproximadamente 180 mil habitantes, PIB per capita de R$ 20 mil aproximadamente,
destaque para pecudria de Bovinos, producdo de laranja, banana e destaque para cana-de-
acucar, segundo o IBGE/2010, a microrregido de Frutal situa-se no Triangulo Mineiro e

Alto Paranaiba, e na divisa com o Estado de Sdo Paulo.
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Figura 01: Localizagdo do Municipio de Frutal-MG.
Fonte: http://pt.wikipedia.org/wiki/Frutal, 2014.

4. INDICADORES EDUCACIONAIS E CULTURAIS

Em relacdo ao nimero de alunos que frequentam a Educacdo Bésica, envolvendo
as redes municipal, estadual e particular, temos hoje um total aproximado de 59.000
estudantes na regido, sendo que 19% destes frequentam o Ensino Médio. E bom e
suficiente 0 nimero de escolas de Educacédo Infantil, Ensino Fundamental e Ensino Médio:
porém, para atender o Ensino Superior, na modalidade que se estd propondo, apenas a
UEMG se destaca.

Até o ano de 2004, antes de se instalar em Frutal o primeiro curso superior, no
convénio estabelecido entre a Universidade do Estado de Minas Gerais, a Fundacao
Educacional de Ensino Superior de Frutal e a Prefeitura Municipal, estudantes deslocavam-
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se de toda esta regido para frequentar aulas em cursos noturnos nas cidades de Barretos e
Sdo José do Rio Preto (ambas no estado de Sdo Paulo) num total diario de
aproximadamente 800 estudantes, sem contar 0s que passavam a residir em outras cidades
para estudar. Com a criacdo dos cursos de Administracdo de Empresas e Negocios,
Ciéncia e Tecnologia de Laticinios, Direito e Sistemas de Informacdo, este niumero foi
reduzido em cerca de 72%.

Para o atendimento ao Ensino Fundamental, existem 25 escolas, sendo 04 da rede
estadual, 14 da rede municipal e 07 da rede particular, que em sua totalidade atendem a
toda populacdo escolar nesta faixa de ensino.

O atendimento ao Ensino Médio na regido ¢ feito através de 18 escolas estaduais,
03 escolas municipais, 09 escolas da rede privada e atendem 8.159 alunos, destes, 93,6%

estudam na rede publica e os demais na rede particular de ensino.

Tabela 01: Indicadores do Ensino Médio da microrregido de Frutal-MG.

Cidade Dependéncia 2008 2009 2010 2011 2012 2013
Campina verde Estadual 714 686 623 659 634 613
Privada 88 92 100 102 101 116
Total 802 778 723 761 735 729
Carneirinho Estadual 391 360 351 354 346 318
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 391 360 351 354 346 318
Comendador Gomes Estadual 106 105 91 79 73 70
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 106 105 91 79 73 70
Fronteira Estadual 406 410 442 527 513 527
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 406 410 442 527 513 527
Frutal Estadual 1557 1640 1756 1972 1925 1832
Privada 181 182 195 179 176 174
Total 1738 1822 1951 2151 2101 2006
13
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Itapagipe Estadual 420 471 449 568 528 472
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 420 471 449 568 528 472
Iturama Estadual 1254 1473 1365 1509 1567 1341
Privada 147 140 147 142 151 164
Total 1401 1613 1512 1651 1718 1505
Limeira do Oeste Estadual 300 324 313 384 293 251
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 300 324 313 384 293 251
Pirajuba Estadual 105 97 114 161 179 185
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 105 97 114 161 179 185
Planura Estadual 364 305 309 403 377 353
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 364 305 309 403 377 353
Séo Francisco de Sales Estadual 197 178 183 203 170 160
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 197 178 183 203 170 160
Unido de Minas Estadual 158 138 159 172 182 113
Privada 0 0 0 0 0 0
Total 158 138 159 172 182 113

FONTE - http://portal.inep.gov.br/basica-censo-escolar-matricula, 2014.

5. MERCADO DE TRABALHO ATUAL E PREVISAO

5.1. SETOR INDUSTRIAL

A forca do setor industrial de Frutal se concentra nas inddstrias do setor

sucroenergético, leite e seus derivados, bebidas, doces, confecgdes, vestuario, bijuterias,

acessorios infantis, produtos alimenticios e producfes artesanais.
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No setor sucroenergético, 0 municipio de Frutal possui 2 usinas de grande porte e
no triangulo mineiro concentra 22 Usinas, de 40 instaladas em todo estado, em um raio de
150 km, séo 14 Usinas de AcUcar e Etanol.

No setor de bebidas, 0 municipio de Frutal possui uma cervejaria de méedio porte.

O setor industrial é o principal fornecedor de vagas de estagio e emprego para 0s

alunos do curso, além de importante participacdo na economia do municipio.

5.2. SETOR AGRICOLA

Segundo dados da Prefeitura Municipal de Frutal (PREFEITURA DE FRUTAL,
2014), o municipio de Frutal possui aproximadamente 2.427 Km? em érea de extensao,
apresentando subdivisdes correspondentes a zonas rurais, cujas propriedades pertencem
a 1.172 pequenos produtores, 401 médios produtores e 135 grandes produtores, as
principais culturas distribuidas nessas propriedades rurais sao: Cana-de-agucar, pecuaria
leiteira e corte fruticultura (com destaque na abacaxicultura), cereais (soja, milho e
sorgo), silvicultura (Eucalipto e Seringueira) e hortalicas.

Os alunos em formagdo e formados podem atuar nas empresas agricolas
(fazendas) e associacdo de produtores (APROVALE-Associacdo dos Produtores de
Cana do Vale do Rio Grande), empresas produtoras de bebidas alcodlicas artesanais
(Alambiques), empresas terceirizadas que prestam servicos para as Usinas,
principalmente no preparo de solos para plantios, renovagfes de canaviais, colheita

mecanizada, logistica agricola, manutencdo agricola e tratos culturas de canaviais.

5.3. SETOR COMERCIAL
Os alunos podem atuar no seguimento de servi¢os, no municipio de Frutal ha 4
revendas das principais marcas de tratores e implementos agricolas para o setor
sucroenergético e outras atividades agricolas complementares, ha mais de 10 lojas
revendedoras de agroquimicos e fertilizantes da cadeia produtiva do setor sucroenergético,
hd mais de 10 empresas prestadoras de servicos e manutengdo (manutencdo de

mecanizacao agricola, hidréulica, elétrica, transporte, preparo de solo, anélise de solo e
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agua, irrigacdo, entre outros) e consultorias relacionadas ao setor, como exemplo a area

ambiental.

6. HISTORICO DO CURSO

O Curso Superior de Tecnologia em Produgdo Sucroalcooleira iniciou-se no
primeiro semestre de 2007 visando formar e qualificar profissionais aptos a compreender
globalmente o processo de producdo do agUcar e do etanol, atendendo, assim, as
necessidades do mercado regional, nacional e internacional, em plena expanséo.

O curso tem énfase em producdo agricola, processos industriais, quimicos, gestdo
do processo de fabricagdo de etanol, acucar e energia (co-geragao).

Para a consecucdo de sua proposta de trabalho, a UEMG conta com completa
infra-estrutura composta por laboratérios, equipamentos, apoio didatico, biblioteca, setor
de informética, visando ndo apenas 0 ensino mas também a pesquisa e a extensdo. Além
disso, um corpo docente formado por professores titulados e capazes de atuar em sintonia
com o0s avanc¢os do conhecimento, da tecnologia e dos setores da economia.

Além disso, serdo efetivadas parcerias com as usinas produtoras de etanol, agucar
e derivadas em funcionamento na regido, que sdo: Usina Frutal; Usina Cerraddo; Usina
Coruripe; Usina Moema; Usina Caeté; Usina Santo Angelo, entre outras instaladas na

regiao.

7. JUSTIFICATIVA DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM
PRODUCAO SUCROALCOOLEIRA

Para justificar a implantacdo de novos cursos de graduacdo, foi realizada uma
pesquisa de interesse de cursos para Unidade de Frutal, em 2006, foram entrevistadas 823
(oitocentas e vinte e trés) pessoas em nivel pré-universitario, no periodo de 23/03 a 14/06
de 2006 em escolas, bancos e casas comerciais:

e Curso Superior de Tecnologia em Producao Sucroalcooleira:
437 (quatrocentos e trinta e sete) pessoas — 53,09 %

e Comunicacéo Social:
16
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203 (duzentos e trés) pessoas — 24,66 %
e Design:

183 (cento e oitenta e trés) pessoas — 22,23 %

O interesse de cursos, citados pelas pessoas que participaram da pesquisa, na
época, foi para estes trés cursos, e com destaque para 0 Curso Superior de Tecnologia em
Producdo Sucroalcooleira.

Nosso pais tem procurado adequar-se as necessidades do mercado e, desta forma,
tem voltado sua producéo agricola e industrial para setores economicamente viaveis.

No momento atual, tem-se verificado o avanco do setor sucroenergético, devido a
crescente demanda pelos produtos derivados, com destaque para o etanol, que, agregado a
gasolina, permite ganhos econdmicos e ambientais.

O Curso foi concebido com a preocupagdo de conciliar as atividades praticas e
conhecimento teodrico, com forte base tecnoldgica, capacitando o egresso Tecnélogo em
Producdo Sucroalcooleira a atuar desde o plantio da matéria-prima e distribuicdo de
produtos, até o entendimento dos mecanismos de mercado do etanol combustivel e do
acucar, estando voltada diretamente para a implantacdo, intervencdo direta e indireta em
processos agroindustriais, gestdo da qualidade e produtividade. Deverd, ainda, observar as
questdes éticas e de preservacdo ambientais e a viabilidade técnico-econdmica que envolve
a indastria alcool-quimica e acucareira, a agroenergia e demais derivados. Esse
profissional estara preparando para participar desde a concepcado das usinas e destilarias até
sua necessaria operacgdo e producéo.

Atento a esta nova perspectiva de mercado, o Estado de Minas Gerais vem se
inserindo com forca total, tanto no cultivo quanto na industrializacdo da cana-de-agucar.
Enquanto a média nacional de crescimento no processo sucroalcooleiro é de 2% nos dez
ultimos anos, Minas Gerais registra, neste mesmo periodo, um crescimento na ordem de
5%.

O Estado conta com 121 municipios canavieiros, que ocupam 890 mil hectares

(1,5% de sua area total) e a estimativa para 2013/2014 é de 1,99 bilhdes de litros de etanol
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(8,6% da producdo nacional) e 3,4 milhdes de toneladas de aclcar (8,9% da producao
nacional).

Segundo o SIAMIG-Sindicato da IndUstria de Fabricagdo do Alcool no Estado de
Minas Gerais, a producdo do Triangulo Mineiro na safra 2013/2014, sera 70% de todo
Estado de Minas Gerais, com destaque para investimentos de empresarios de outras regides
produtoras, neste contexto, constata-se que o Triangulo Mineiro registra grande
movimentacdo no setor sucroenergético, contando com 22 Usinas e destilarias ja em
funcionamento.

Grandes investimentos no setor, solo propicio a recordes de safra, diversificacéo e
valorizacdo dos produtos, geracdo de empregos diretos e indiretos, menores custos de
producéo, desenvolvimento de novas tecnologias para melhor aproveitamento dos residuos
e respeito ao meio ambiente s&o os diferenciais que os produtores tém consolidado para
justificar a expansdo do setor.

Destacamos na microrregido de Frutal as seguintes usinas voltadas para o setor
Sucroalcooleiro: Usina Caeté — Conceicdo das Alagoas; Usina Santo Angelo — Pirajuba;
Usina Coruripe — Campo Florido; Usina Coruripe — Iturama; Usina Coruripe — Limeira do
Oeste; Usina Frutal — Frutal; Usina Cerraddo — Frutal; Usina Sant’Ana Agroindustrial;
Usina Itapagipe — Itapagipe; Usina Moema — Orindiuva.

Outro investimento consideravel neste setor e que vem beneficiar de forma direta
essa regido, é a implantacdo do Alcoolduto Uberaba: partindo de Senador Canedo, em
Goiés, chegando a Uberaba, seguindo para Paulinia (SP) até o Porto do Rio de Janeiro.
Trata-se de um empreendimento de grande importancia para o processo de exportacdo do
etanol.

Neste novo cenério, as regras do mercado passam a serem 0S nOVOS parametros,
ocasionando mudancgas nas estruturas de producdo e comercializacdo dos produtos
sucroenergéticos.

Desta forma, pode-se concluir que aumentardo, cada vez mais, as exigéncias de
eficiéncia e competitividade dos profissionais que atuam nas estruturas da producgéo. Sua

formacéo e qualificacdo para entender essa nova realidade deve ser continua e permanente.
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Como se pode facilmente prever, havera, nos proximos anos, uma demanda pela
capacitacdo e consultoria empresarial e técnica de fomento a pesquisa e a tecnologia que
vira do meio académico.

Assim, a UEMG tem como finalidade propor um curso que possibilite a
qualificacdo e capacitacdo de novos profissionais, oferecendo sua infraestrutura, composta
por biblioteca especializada, laboratérios e profissionais qualificados para suprir as
demandas regionais. Isto permitira aos nossos jovens e adultos uma inovadora

oportunidade de ingresso num mercado de trabalho consolidado.

8. JUSTIFICATIVA DO CURSO MODULAR

A proposta modular foi desenvolvida a partir do levantamento de dados com os
egressos das primeiras turmas, com as empresas do setor sucroenergético e as dificuldades
identificadas no mercado de trabalho, em termos de empregabilidade, ascensédo
profissional, faixa salarial e a funcionalidade do tecndlogo.

Esses dados subsidiaram a proposta do curso modular a fim de flexibilizar a
atuacdo dos alunos no mercado de trabalho e nivelamento na competicdo por vagas de
trabalho, com comprovacgdo oficial da Universidade, legitimando as competéncias e
atribuicdes dos alunos e egressos.

A formacdo modular proporcionara ao aluno o ingresso no mercado de trabalho a
partir da conclusdo dos 3 primeiros periodos do curso, o que estimulara a seguir carreira
nas empresas enquanto estuda, buscando espacos e competimos com 0s cursos ofertados na
regido de menor duracéo, tais como 0s cursos de capacitacdo técnica de 80 a 180 horas, e
com o principal diferencial a qualidade de ensino dos nossos alunos e egressos.

O curso modular oferecera ao aluno e ao egresso o direcionamento da atuacdo
profissional, podendo disputar vagas de emprego em igualdade com os técnicos das areas:
agricola, agropecudria, quimica, quimica industrial ou ambiental.

Os tecndlogos em Producdo Sucroalcooleira enfrentam algumas dificuldades
profissionais, pois 0 mercado de trabalho né&o entende a diferenciagdo curricular entre o

profissional de nivel técnico e o profissional tecn6logo, e na maioria das vezes o tecnélogo

19

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE ﬁ
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

perde vagas de emprego para os técnicos, mas com a formacdo modular aceleramos o
ingresso dos alunos do curso no mercado de trabalho, reduzimos a resisténcia em termos
da empregabilidade dos tecnélogos, além de estimularmos os nossos alunos a concluir o
curso no tempo minimo e uma valorizacdo dos tecnologos em termos salariais e de
ascensdo profissional nas industrias e empresas do setor sucroenergético.

A nova proposta de curso tecnologico modular estd baseada no parecer do Conselho
Nacional de Educacdo- CNE/CES 436/2001:

Tais caracteristicas, particularmente a sua forma modular, de duragéo
variavel, de solidez da formacédo bésica aliadas a rapidez no atendimento
as mutacdes das necessidades do mercado e as possibilidades de
verticalizagdo, aprofundamento em areas profissionais especificas,
sintonizadas com o mundo do trabalho, podendo ser especializado em
segmentos de determinada area, aproximam mais os cursos de nivel

tecnolGgico aos cursos superiores sequenciais.

Os mddulos estdo definidos pelo conjunto de disciplinas concluidas:
Médulo 1 (Certificado de Qualificacdo Profissional-Agricola): Disciplinas e
componentes curriculares (Atividades complementares e estagio) contidas no 1°, 2° e 3°
periodo do curso;
Moddulo 2 (Certificado de Qualificacdo Profissional-Quimica): Mddulo 1 + disciplinas e
componentes curriculares (Atividades complementares e estagio) do 4° periodo do curso;
Moédulo 3 (Certificado de Qualificacdo Profissional-Ambiental): Mddulos 1 e 2 +
disciplinas e componentes curriculares (Atividades complementares e estagio) do 5° e 6°
periodo;

Concluidos os 3 modulos serd expedido o diploma de Tecndélogo em Producao
Sucroalcooleira.

Os certificados serdo expedidos, via solicitacdo do aluno, e desde que todas as

disciplinas e atividades de cada modulo estejam devidamente concluidas.
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As matriculas serdo efetuadas por disciplinas, mas os alunos receberdo o(Ss)
certificado(s) apenas ap6s a conclusdo de todas as disciplinas e atividades previstas para
cada modulo.

No modulo 1 os alunos poderdo atuar na frentes agricolas das Usina de Acucar e
Etanol; fazendas produtoras de cana e de outras fontes promissoras; associacfes dos
fornecedores; empresas de produc6es de mudas e novas variedades; empresas prestadoras
de servicos de preparo de solo, plantio, manejo, colheita e rotagéo de cultura; empresas
prestadoras de servicos de amostragem em solo e anélise de solo;

No modulo 2 os alunos poderdo atuar no setor de processamento das Usina de
Acucar e Etanol; nas empresas de producdo de bebidas alcodlicas; nos laboratorios de
controle de processo; nos laboratorios de controle de qualidade; nos laboratérios
terceirizados de analises; nas empresas de equipamentos especializados no setor
sucroenergético; nas empresas de certificacdo de analises do setor sucroenergético; no
desenvolvimento de métodos de anélise; nos 6rgédo reguladores do setor sucroenergético;

No modulo 3 os egressos poderdo atuar no setor de avaliacdo e planejamento
ambiental de expansdo de novas areas de plantio e arrendamento das Usina de Aclcar e
Etanol; consultoria ambiental para empresas do setor sucroenergético; nos 0rgaos de gestao
e fiscalizacdo ambiental; na minimizacdo de utilizacdo dos recursos naturais, utilizacao de
subprodutos e tratamentos de residuos ligados ao setor sucroenergético;

Além dos modulos incentivamos os alunos a atuarem nos projetos de iniciacdo
cientifica, projetos de extensao, tais como projeto da Empresa Junior, para fundamentarem
0 desenvolvimento da visdo empreendedora no setor sucroenergético com a area de
producéo de bebidas alcodlicas; producéo de derivados do etanol; consultorias de processo
e produtos; consultoria e certificacdo ambiental; assessoria técnicas para exportacdo de
produtos derivados da cana; desenvolvimento de produtos derivados da cana; aliando com
0s conhecimentos oriundos do desenvolvimento da Iniciacdo cientifica, em breve
poderemos atuar como incubadoras de empresas de alta tecnologia para o setor
sucroenergético, na area de tratamento de caldo, efluentes, tratamento de &gua e a
minimizacdo, moléculas derivadas do setor sucroenergético, producéo de etanol de 22 e 32

geracdo, melhorias na administragcdo das empresas, entre outras.
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O curso modular € uma diferenciagdo na formacdo do aluno, na adequacdo dos
contetidos e no dinamismo do profissional, aliado aos investimentos no desenvolvimento
do ensino, extensdo e pesquisa da Universidade. Espera-se que os Tecno6logos em
Producdo Sucroalcooleira tenham, além das competéncias técnicas exigidas para atuar no
setor e pelo mercado, a capacidade de gerir um setor competitivo e complexo, com viséo
técnica-cientifica e capacidade criativa para inovar o mercado. Busca-se ainda estimular os

estudantes com todas as possibilidades de atuacdo, incluindo a académica.

9. CARACTERIZACAO DO CURSO

Area profissional: industria de transformagao
Publico Alvo: alunos com Ensino Médio Completo, ensino profissionalizante
(equivalente ao ensino médio) ou em Curso Superior que busquem uma segunda

habilitacdo e que demonstrem interesse pelo Curso.

9.1. OBJETIVOS

O Curso de Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira tem por objetivo a formacéo
de profissionais capacitados a atender as tendéncias tecnoldgicas da regido, do Estado e do
Pais, em consonancia com as demandas dos setores produtivos do agucar e do etanol. Os
profissionais formados possuirdo sélida formacéo geral com base tecnoldgica, qualificados
para coordenar trabalhos multidisciplinares, com a necessaria especificacdo que lhes
possibilite desempenhar diversas atividades, prevenir e solucionar problemas
agroindustriais.

Os tecnodlogos em Producdo Sucroalcooleira sdo capacitados a projetar, avaliar e
gerir sistemas industriais de acUcar e etanol, habilitados a atuar nas atividades agricolas do
setor sucroenergético, promovendo a implantacdo de sistemas de gestdo capazes de
reduzirem ricos e impactos e otimizar a utilizacdo de recursos, desempenhando com
competéncia as atividades de diagnostico, avaliagdo e progndstico, planejamento e

intervencdo em complexos do setor sucroenergético. O curso objetiva, também, a formacéo
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de profissionais capazes de inovar, através de abordagens mais criativas, na busca de
solucdes e no desenvolvimento de novas tecnologias.

O curso tem como objetivos especificos a formagdo que esteja sintonizada com as
mudancas no mercado de produtos do setor sucroenergetico, visando atingir quatro grandes
objetivos:

e Proporcionar uma visdo moderna sobre os processos da industria de
cana e seus derivados, com especial atencéo para a absorcao da producao
regional;

e Desenvolver conhecimentos ligados a diversas areas de conhecimento
relativas a producao sucroenergeética;

e Contribuir para a formacdo de recursos humanos qualificados, que
possam permitir um melhor entendimento dos fenémenos fisico-quimico,
bioldgicos e quimicos, decorrentes do processamento e armazenamento
dos produtos da industria da cana e seus derivados;

e Formar profissionais aptos a atender a demanda de ma&o-de-obra
especializada, necessaria ao funcionamento e ao crescimento da industria

da cana em Frutal e Regi&o.

9.2. PERFIL DO PROFISSIONAL EGRESSO
Os egressos do Curso de Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira da
Universidade do Estado de Minas Gerais, UEMG/Frutal, devem adquirir durante seus
estudos as seguintes habilidades:
e Conhecer as caracteristicas do solo e promover o manejo de solo
adequado para minimizagdo dos impactos ambientais tanto no solo
quanto nos recursos hidricos, otimizando a capacidade produtiva e
preservacdo ambiental;
e Conhecer as variedades produtivas de cana-de-agUcar e outras culturas

potenciais para produgao sucroenergética, além das culturas de rotacéo;
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e Compreender as diversas etapas do processo agroindustrial que o
habilite a intervencBGes na producdo para 0 maximo potencial, alem de
utilizar a automacdo para ganhos produtivos e melhores condicdes de
trabalho;

e Dominar conhecimentos na area de tecnologia que o capacite a
avaliar, projetar, implantar e programar modificacbes nos principais
processos de producdo sucroenergética;

e Desenvolver habilidades para gestdo do agroneg6cio em sintonia com
0 mercado globalizado;

e Ter visdo empreendedora identificando no mercado demandas e
ofertando solucges através de produtos e servicos;

e Atualizar o conhecimento, 0 acompanhamento dos avancgos cientificos
e tecnoldgicos;

e Desenvolver metodologias adequadas a utilizagdo das novas
tecnologias agroindustriais baseadas em processo de construcdo do
conhecimento;

e Aplicar os conceitos na pratica produtiva mais eficiente, de menor
impacto a0 meio ambiente e com utilizagdo minima dos recursos
naturais;

e Comprometer-se com a ética profissional voltada a organizagdo
democrética da vida em sociedade;

O Tecndblogo em Producdo Sucroalcooleira é capacitado a desenvolver e aplicar

tecnologias no processo de fabricacdo do etanol, agucar e derivados. Pode atuar também na

conducdo e controle de operacdo de processos industriais, agricolas e técnicos. Outras

areas de atuacdo sdo: o desenvolvimento e execucdo de projetos, analises quimicas,

controle de qualidade, execucéo e fiscalizacdo de montagens, acompanhamento agricola do

setor sucroenergetico e de preparo de solo.

Espera-se, ainda, que tenha competéncia e habilidade para:
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e Manejo adequado do solo e técnicas de producdo agricola;

e Minimizacéo da utilizagdo dos recursos naturais;

e Tratamento de residuos e efluentes;

e Supervisionar  processos de industrializacdo de Producao
Sucroenergética, orientando cada uma de suas fases;

e Supervisionar, monitorar e registrar manutencdo preventiva dos
equipamentos;

e Coordenar programas e trabalhos nas areas de seguranca organizagdo
e cuidados na industria sucroalcooleira;

e Acompanhar a producdo da cana-de-agucar e das culturas de rotacao;

e Atuar em programas de preservacao do meio-ambiente.

No periodo de 2007 a 2013 formaram-se 130 alunos, dos quais estdo distribuidos
nas seguintes areas:

e No setor industrial: 39 profissionais;

e No setor agricola: 25 profissionais;

e No setor comercial: 08 profissionais;

e No setor de pesquisa e desenvolvimento: 02 profissionais;

e No setor de pesquisa (stricto sensu): 03 profissionais;

e No setor de ensino: 02 profissionais;

e No setor de consultoria técnica: 10 profissionais;

e Demais setores: 41 profissionais;

A faixa salarial dos egressos do curso esta entre 2 a 10 salarios minimos.

9.3. ESTAGIO PROFISSIONAL
Os estagios sdo considerados uma forma complementar de ensino e
aprendizagem académica e devem ser planejados, executados, acompanhados e avaliados

em conformidade com os curriculos, programas e calendarios escolares, a fim de
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constituirem um instrumento de integracdo, em termos de treinamento pratico e de
aperfeicoamento técnico, cientifico e de relacionamento humano.

O "Estagio Supervisionado Obrigatorio” permitira ao aluno — e ao futuro
profissional — uma participacéo efetiva no setor sucroenergético, uma organizacao privada
ou publica, de modo a conectar os conhecimentos adquiridos ao longo da formacdo, com

0s problemas complexos do setor e buscando solucdes.

9.3.1. BASE LEGAL

O estagio curricular esta disciplinado pela Lei Federal n°® 11.788 de 25 de
Setembro de 2008 e pelo Conselho Estadual de Educacdo no Parecer CNE/CES n°
239/2008.

9.3.2. OBJETIVOS DO ESTAGIO
O objetivo principal € aperfeicoar o processo de ensino-aprendizagem, criando
oportunidades para que os alunos do Curso Superior de Tecnologia em Producédo
Sucroalcooleira apliquem o0s conhecimentos e metodologias adquiridos na pratica
gerencial.
Desta forma, os alunos entram em contato direto com os problemas ligados a esta
area, podendo oferecer sugestdes técnicas para soluciona-los.
Sdo objetivos do Estagio Supervisionado do Curso Superior de Tecnologia em
Producéo Sucroalcooleira:
| - Proporcionar experiéncias praticas ao aluno, utilizando o0s
conhecimentos obtidos durante o curso;
Il - Desenvolver as habilidades e capacidades intelectuais dos alunos para
o exercicio da profissdo “Tecnélogo em Produgdo Sucroalcooleira”;
Il - Aprofundar os conhecimentos do aluno em areas especificas ligadas
a Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira;
IV - Oportunizar a vivéncia profissional e o contato com o mercado de

trabalho;
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V - Permitir que o aluno auxilie as organizacGes em busca de solucbes

para seus problemas, com inovacao tecnoldgica.

9.3.3. CAMPO DE ESTAGIO

Sdo considerados, para efeito de estagios: Acompanhamento de plantio, Controle
de praga na cana, Laboratdrio de Usina/Laboratério de pesquisas de produtos derivados do
etanol e Acucar, Laboratérios de Controle de Manejo Varietal, Laboratérios e/ou Grupos
de Pesquisas em Universidades, Associacdes de Produtores de Cana, Laboratério de
analise da qualidade da agua, Laboratorios de analises de solos, Laboratorios de Pesquisa
do Setor Sucroenergético, Processo e producdo na Usina, Bioenergia, Producdo de
cachaga, Producdo de Biodiesel, Industria de Fermentacdo Alcoodlica, Industrias que
utilizam etanol na cadeia produtiva, Estagio de assessoria ou consultoria com Agrénomo
do ramo, Escritdrios de negociacao, Fazendas produtoras de cana, que celebrem convénios
de estagio com a UEMG.

Os alunos que trabalharem no setor Sucroenergético poderdo cumprir 50% da sua
carga horaria de estagio no seu local de trabalho, ou seja, 90 horas, os alunos que fizerem
parte de projetos de iniciacdo cientifica-PIC, devidamente cadastrados nos 0Orgaos
competentes da Unidade, poderdo cumprir até 50% da sua carga horaria de estagio
supervisionado com seus projetos de iniciacdo. O PIC sera primeiramente avaliado por um
Comité Cientifico do Curso, para que possa ser determinada a quantidade de horas que
serdo consideradas e se o PIC se enquadra nas tematicas correlacionadas com o estagio

supervisionado.

Observacdes Gerais
= O aluno devera elaborar o relatorio final de estagio supervisionado e
apresenta-lo ao comité cientifico do curso, ambos o relatorio final e sua
apresentacao serdo avaliados de 0 a 50 pontos, somadas as notas o alunos
sera aprovado com no minimo 60 pontos. Caso a nota seja inferior a 60

pontos, 0 mesmo sera convocado para realizagdo do Exame Final, que
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sera feito através da reformulacdo total do Relatdrio de Estagio e da nova
apresentacdo ao comité cientifico do curso.

= Em caso de reprovacdo, o aluno/estagiario, ndo podera seguir para a
fase seguinte, devera elaborar um novo Relatério Final e nova
apresentacdo, conforme exposto nos itens anteriores.

= O aluno/estagiario que ndo cumprir as horas de estagio obrigatorias
ndo concluira o curso.

= As normas da elaboragdo do relatorio final e a pontuacgéo dos critérios
avaliados na Tabela 16, ambos no ANEXO .

9.3.4. ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DA COORDENAQAO DE
ESTAGIO SUPERVISIONADO

O Estagio supervisionado para conclusdo do curso tera duracdo de 180 horas
recomendadas a ser realizadas em quatro etapas:

Estagio Supervisionado I- 45 horas no 3° Periodo; Estagio Supervisionado I1- 45
horas no 4° Periodo; Estagio Supervisionado Ill- 45 horas no 5° Periodo; Estégio
Supervisionado 1V - 45 horas no 6° Periodo.

O aluno, para inscrever-se em "Estagio Supervisionado”, devera estar
regularmente matriculado em, pelo menos, 3 (trés) disciplinas referentes ao 3° periodo.

No ato de inscricdo em "Estagio Supervisionado"”, o aluno devera preencher a
"Ficha de Identificacdo do Estagiario”. Esta ficha permitird o controle e a organizacdo
necessaria a Coordenacdo de Estagio Supervisionado.

A Coordenacdo de Estagio Supervisionado é subordinada, administrativamente, a
Coordenadoria de Assuntos Académicos e vinculada a Coordenacdo do Curso em termos
didatico-pedagdgicos, competindo ao Professor Coordenador de Estagio a organizacdo e
orientacdo das atividades pertinentes ao "Estagio Supervisionado", especificas do Curso
Superior de Tecnologia em Produgéo Sucroalcooleira.

O Comité Cientifico do Curso serd composto de 3 a 5 membros, nomeados pelo
colegiado do curso, sendo o Coordenador de Estagio Supervisionado o0 membro efetivo,

com mandato por demanda, podendo ou ndo ser reconduzido por mais demandas, e de
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acordo com a demanda de projetos a serem avaliados e o comité elaborara um parecer
técnico do projeto de iniciacdo, a ser encaminhada a Coordenacdo de Estégio
Supervisionado, validando ou ndo como atividade integrante do estagio supervisionado.

O aluno/estagiario podera cumprir no 4° periodo o Estagio Supervisionado 1 e I,
totalizando 90 horas; ou no 5° periodo o Estagio Supervisionado I, 11 e I1l, totalizando 135
horas; ou no 6° periodo o Estagio Supervisionado Il e IV, totalizando 90 horas; ou no 6°
periodo o Estagio Supervisionado |, II, Il e 1V, totalizando 180 horas.

A documentacdo exigida para o Estagio Supervisionado em empresas €
dispensada para as horas equivalentes de PIC, o orientador de iniciacdo cientifica devera
enviar uma declaracdo citando e justificando a carga horéria e as atividades desenvolvidas
pelo orientado, e o aluno/estagiario deverd apresentar um relatorio final, nas normas do

relatorio final de estagio supervisionado.

9.3.5. ORIENTACAO DOS ESTAGIOS SUPERVISIONADOS
Os alunos da disciplina "Estadgio Supervisionado" serdo orientados pelo
Coordenador de Estagio Supervisionado.
Os alunos serdo aprovados, com o minimo de 60 (sessenta) pontos, somando a nota
atribuida ao relatério final e a apresentacéo do relatorio.
Compete ao Coordenador de Estagios:
e Estruturar, coordenar, supervisionar, avaliar e deliberar sobre Estagio
Supervisionado;
e Sugerir campos de estagio;
e Orientar os alunos para a efetivacao de seus estagios;
e Propor roteiro para realizacdo de Estagio;
e Fixar datas para apresentacdo dos relatérios e avaliacdo de Estagios;
e Orientar os trabalhos de estagio, fornecendo, sempre que necessario
subsidio para formulagdo de programas e relatorios:
e Sensibilizar as organizacbes e os alunos para a receptividade do

estagio;
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e Negociar e abrir oportunidades de estagios;
e Zelar pelo cumprimento da legislagdo aplicavel aos estagios;
e Articular-se com outros 6rgdos da faculdade para firmar convénios e

tratar de assuntos gerais relativos a estagios:

Compete ao Comité Cientifico do Curso e ao Coordenador de Estagios:
e Avaliar os relatérios e demais documentacdes pertinentes as diversas
etapas do estagio curricular;

e Garantir a transparéncia de critérios do processo avaliativo;

9.3.6. O ESTAGIARIO
Compete ao estagiario escolher o campo de estagio, a area que deseja aprofundar
seus conhecimentos, se necessario eleger o Orientador Académico especialista nesta area.
Em seguida o estagiario que optar pelo setor privado, devera estar segurado contra
acidentes pessoais e preencher toda documentacdo necessaria para realizacdo do estagio,
sendo: Carta de Apresentacdo, Carta Resposta da Empresa Concedente, Ficha de Avaliacao
e Termo de Compromisso de Estagio. Apds serem preenchidos, estes documentos deverao
ser entregues a Coordenacao de Estagio para que possam ser revisados e somente depois
entregues a Empresa Concedente, devidamente assinada pela Universidade e pelo
aluno/estagiario.
O estagiario, sob orientacdo do coordenador de estagio, deverd elaborar seu
Relatério de Estégio.
Os estagiarios terdo sua carga horéaria total programada em:
= atividades do estagio; e
= elaboracdo e apresentacdo do Relatério Final.
A distribuicdo da carga horéaria para cada uma das etapas devera ser efetuada pelo
Coordenador de estagio, juntamente com o estagiario.
O controle da frequéncia obrigatéria do estagiario nas atividades tedricas e

praticas serdo efetuados pelo respectivo supervisor de estagio.
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A instituicdo ou empresa que servird de campo de estagio, assim como o
estagiario, deverdo firmar um Convénio de Estdgio e um Termo de Compromisso,
disciplinando as condi¢fes em que se realizara o estagio e evidenciando que 0 mesmo nédo
correspondera a nenhum vinculo empregaticio.

Nos termos da Lei n° 11.788/08, em seu Art. 3° - O estagio ndo cria vinculo
empregaticio de qualquer natureza, ou outra forma de contraprestacdo que venha a ser
acordado, ressalvado o que dispuser a legislacdo previdenciaria, devendo o estudante, em
qualquer hipdtese, estar segurado contra acidentes pessoais.

A jornada de trabalho pratico do estagiario devera ser compativel com seu horéario

escolar e o funcionamento da organizacao.

9.4. APROVEITAMENTO DE COMPETENCIAS PROFISSIONAIS

De acordo com a resolugdo CNE/CP 3, de 18 de dezembro de de 2002, no artigo 9°
determina que é facultativo ao aluno o aproveitamento de competéncias profissionais
anteriormente desenvolvidas, para fins de prosseguimentos de estudos em cursos
superiores de tecnologia.

As competéncias profissionais adquiridas em cursos regulares serdo reconhecidas
mediante analise detalhada dos programas desenvolvidos & luz do perfil profissional de
concluséo do curso.

As competéncias profissionais adquiridos no trabalho serdo reconhecidas através da
avaliacdo individual do aluno.

As competéncias profissionais adquiridas anteriormente em cursos regulares ou no
trabalho mediante comprovacdo serdo avaliadas e analisadas respeitando as determinacgdes
da RESOLUCAO CEPE/UEMG N°. 32/2003, cabendo a Coordenacdo do Curso ou

Colegiado a deliberagéo.

10. DADOS GERAIS DA NOVA ESTRUTURA CURRICULAR
Os conteudos estdo distribuidos em 06 (seis) semestres e serdo oferecidos através

da fundamentacdo tedrica bésica, aliada, sempre que possivel e necessario as atividades
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praticas em uso do laboratdrio para experimentacdo e pesquisas e parcerias com as usinas
da regido.

Nome: Curso Superior de Tecnologia em Produgdo Sucroalcooleira

Modalidade: Tecnologo

Regime: Modular semestral, com duracdo minima de 03 (trés) anos, correspondendo a 06
(seis) semestres.

Vagas/Turno: serdo oferecidas 30 (trinta) vagas, para o turno noturno.

Duracdo/ integralizacdo: duracdo de 03 (trés) anos; integralizacdo: minimo 3 (trés) anos e
méaximo de 4 (quatro) anos e seis meses.

NuUmero de Semanas Letivas por semestre: 18

NUmero de dias letivos por semestre: 100

Sistema de Matricula: por disciplina

Estagio Curricular: 180 horas

Atividades Complementares: 120 horas

Carga horaria tedrico-prética: 2.400 horas

Carga horéria total do curso: 2.700 horas

11. ORGANIZACAO CURRICULAR

A nova estrutura curricular do curso Superior de Tecnologia em producao
sucroalcooleira apresenta alteracdes na formacdo dos alunos, principalmente pela matricula
por disciplinas e ndo mais por periodos, de forma que o estudante podera escolher quais
disciplinas cursar e em qual momento.

Por outro lado, a nova estrutura apresenta a organizagdo modular para que o
estudante possa atuar no mercado de trabalho antes mesmo da conclusdo completa do
curso, respeitando a sequéncia de contetudos para melhor assimilacdo de conceitos e
podendo aplicar no desenvolvimento profissional as habilidade e competéncias exigidas
para cada maddulo.

Nesta nova estrutura o estudante teré a oferta significativa de disciplinas optativas
para fundamentar e ampliar as habilidades e competéncias do mercado de trabalho, mas

acima de tudo optar pela area de formacdo desejada. Outra modificagdo apresentada é o
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nucleo comum de disciplinas, onde os estudantes dos cursos envolvidos terdo contato com
outros de areas diferentes, fortalecendo a interacdo multidisciplinar, otimizando os
conhecimentos ministrados pelos docentes especificos de cada &rea, potencializando a
interacdo de areas do conhecimento na elaboracdo e execucdo de projetos de iniciacdo
cientifica e extensdo, e por fim elevando a qualidade de ensino proposto pela Universidade
do Estado de Minas Gerais ndo apenas na graduacdo, mas também nos futuros cursos de

pos-graduacdo (especializagdes, mestrados e doutorados).
11.1 NUCLEOS COMUNS DE DISCIPLINAS
As disciplinas listadas na tabela 14 a 16 fardo parte do nicleo comum entre os

seguintes cursos

Tabela 02: Disciplinas obrigatérias de nucleo comum.

Disciplina Cursos

Quimica Geral CPTPS e CSTA
Quimica Analitica CPTPS e CSTA
Quimica Organica CPTPS e CSTA
Fisica Geral CPTPS e CSTA
Fundamentos de Matemaética CPTPS e CSTA
Calculo Diferencial e Integral CPTPS e CSTA
Estatistica CPTPS e CSTA

CPTPS: Curso Superior de Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira; CSTA: Curso

Superior de Tecnologia em Alimentos; LGEO: Licenciatura em Geografia.

Tabela 03: Disciplinas optativas de ntcleo comum.

Disciplina Cursos
Génese e Classifica¢do do Solo CPTPS (Optativa) e LGEO (Optativa)

CPTPS: Curso Superior de Tecnologia em Produgéo Sucroalcooleira; LGEQ: Licenciatura
em Geografia.
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Tabela 04: Disciplinas obrigatdrias/optativas de ndcleo comum.
Disciplina Cursos
Manejo e conservacao de solo e dgua CPTPS (Obrigatoria) e LGEO (Optativa)
Gestdao Ambiental CPTPS e ADM (Obrigatoria); LGEO e CSTA

(Optativa)

CPTPS: Curso Superior de Tecnologia em Producdo Sucroalcooleira; CSTA: Curso
Superior de Tecnologia em Alimentos; LGEO: Licenciatura em Geografia.

11.2. ATIVIDADES COMPLEMENTARES
As atividades complementares tém como principal objetivo contribuir para
formacdo dos alunos, complementando conhecimento e técnicas de acordo com interesse
dos alunos com atividades ligadas ao setor sucroenergético, como:
Visitas técnicas;
Palestras;
Seminarios;
Atividades de campo;
Outras atividades, como: cursos, demonstragdes, feiras agricolas.
No total, deverdo ser cumpridas 120 horas, entre 0 2° periodo ao 5° periodo,

devidamente comprovadas e orientadas pela Tabela 17, ANEXO II.

11.3 INTEGRACAO ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

O ingresso dos alunos do curso na FRUTAL Consultoria Junior, Empresa Janior do
Campus Frutal, com intuito de desenvolver em seus membros caracteristicas
empreendedoras, condutas criticas e analitica sobre o mercado, identificando potencial
nicho de atuacdo, promovendo o desenvolvimento tecnoldgico em diversas areas do
conhecimento e agregando alunos do curso de Administracdo, Superior de Tecnologia em
Producdo Sucroalcooleira e Tecnologia em Alimentos, mantendo seu papel integrador e

proporcionando aos seus membros a aplicagdo direta dos conhecimentos adquiridos em
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sala e a atuacdo no 3° setor econémico, fazendo deste projeto de Extensdo, um dos

fundamentais para integragdo Universidade e Comunidade.

11.4 SEMANA ACADEMICA

Os alunos do curso participam da organizacdo da Semana Académica do Curso, que
é realizada em conjunto com os cursos de Licenciatura em Geografia e de Tecnologia em
Alimentos, sendo renomeado para Encontro Tecnoldgico e Geograficos, sendo um evento
inter/multidisciplinar, agregando conhecimento aos participantes, interagindo com a
comunidade, promovendo contatos com profissionais de diversos segmentos e integrando

alunos, professores e funcionarios.

11.5 PROJETOS DESENVOLVIDOS DE 2008 A 2014.

A tematica de pesquisa desenvolvida pelos professores do curso engloba as areas de
fermentacdo alcodlica, tratamento de caldo, determinacdo de viscosidade de melago,
microbiologia, enzimas, monitoramento ambiental, tratamento de residuos,

Os professores do curso desenvolvem atividades de pesquisa e extensdo listada na
Tabela 05.

Tabela 05: Relacdo de projetos de pesquisa e extensdo desenvolvidos de2008 a 2014.

ORIENTADOR BOLSITA PROJETO VIGENCIA FOMENTO
Allynson Takehiro  Daybiane da Monitoramento de nitrato na
Fujita Silva Santana  4gua do Ribeirdo Frutal MG 2008 PIBIC/UEMG/FAPEMIG
Carona  Sabs o evonoides
Renata Colombo Hyppolito 2009 PIBIC/UEMG/FAPEMIG

Alves Ferreira

de-aglcar  cultivada  no
Estado de Minas Gerais
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Allynson Takehiro
Fujita

Norton Rodrigues
Chagas Filho

Norton Rodrigues
Chagas Filho

Norton Rodrigues
Chagas Filho
OsaniaEmerenciano
Ferreira

Claudia Kazumi
Fujita

Mobnica Souza
Cortes

Patricia Gabarra
Mendonca

Norton Rodrigues
Chagas Filho

Jodo Luis Ulhda

Caracterizagdo  fisica e

Demétrius estudo de compostagem dos
Russo residuos solidos urbanos do
municipio de Frutal-MG
Monitoramento da
Eduardo de populagdo de larvas e
Azamburja adultos de migdolusfryanus
Barcelos na cultura de cana-de-agUcar

da regido de Frutal-MG

Avaliacdo da matéria

Rafael organica em culturas de
Aparecido cana-de-aglcar

Peres de correlacionado com a
Oliveira utilizagdo de vinhaca na

regido de Frutal-MG

Conscientizacdo do produtor
agricola sobre uso,

Rafaela Alves
armazenamento e descarte

Clizgzs correto e seguro de produtos
fitossanitarios/agrotoxicos
Conscientizacdo do produtor
sobre boas praticas de
Nayara Abrio manejo, objetiva~ndo 0
Montijo controle dq eroséo e a
sustentabilidade da
capacidade produtiva do
solo, no municipio de Frutal
Avaliacdo da matéria
Rafael organica em culturas de
Aparecido cana-de-agUcar
Peres de correlacionada com a
Carvalho utilizagdo de vinhaca na

regido de Frutal-MG

Thadeu Gomes  Eqt,do da ocorréncia de

Souza entomofauna e resisténcia de
MyllerStefhany  bjantas a insetos na cultura
da Costa do girassol no municipio de

LuvanorJunio  prital-MG |, com diferentes
Luiz Ferreira tipos de adubos

2009

2009

2009

06/2009 a
05/2009

05/2010 a
12/2010

08/2009 a
07/2010

06/2010 a
12/2010

PIBIC/UEMG/ESTADO

PIBIC/UEMG/CNPq

PIBIC/UEMG/CNPq

PAEX

PAEXx

CNPq

SEM BOLSA
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Rafael
Norton Rodrigues  Aparecido
Chagas Filho Peres de
Carvalho
Fernando

Leonel Frietta,
Isadora Borges

Allynson Takehiro
Fujita

Campos
Claudia Kazumi Nayara Abréao
Fujita Montijo

Eduarda
Allynson Takehiro \G/gi(;g:celos
Fujita

Leopoldo
Claudia  Kazumi Elker Ribeiro
Fujita de Morais

Claudia Kazumi Robson Michel

Fujita de Souza
Eduardo da Silva Laira Silva
Martins Freitas

Claudia Kazumi Robson Michel

Fujita de Souza
Osania Elma do
Emerenciano Carmo Moreira
Ferreira

Osania Taynara Lima
Emerenciano Alves

Ferreira

Avaliacdo da matéria
organica em culturas de

cana-de-agUcar 08/2009 a CNPq
correlacionada com a 07/2010
utilizacdo de vinhaga na
regido de Frutal-MG
Avaliacéo do processo de
compostagem dos residuos 06/2010 a
de alimentos escolares em 05/2011 BIC JJUEMG/CNPq
composteira doméstica
Producdo  de  biodiesel
através da rota etilica DL PIBIC/UEMG/CNPq
utilizando diversos tipos de 31/07/2012
oleaginosas
Os residuos eletrénicos e 01/08/2011 BIC-JR /UEMG /
seus impactos ambientais a FAPEMIG
P 31/07/2012

Avaliagdo da  adubacédo
orgénica com torta de filtro
de cana-de-agUcar através da
andlise térmica

03/2012a PIBIC/UEMG/FAPEMIG
02/2013

03/2012a PIBIC/UEMG/FAPEMIG
02/2013

Monitoramento da vinhaga
na fertilidade do solo através
de técnicas analiticas

Aproveitamento de 01/08/2013
subprodutos agroindustriais a

para producdo de a-Amilases 31/07/2014
fangicas.

PIBIC/UEMG/CNPq

Avaliacdo da produtividade = 03/2013a PIBIC/UEMG/FAPEMIG

com a utilizacdo de vinhaga 02/2014

na cultura de cana-de-agucar

em parceria com usinas da

regido do tridngulo mineiro,

Frutal-MG

Qualidade da cachaga 03/2014a PIBIC/UEMG/BIC -JR
artesanal comercializada no 02/2015

Municipio de Frutal - MG

Resgate Cultural da 03/2014a PIBIC/UEMG/BIC —-JR
producéo de cachaca de 02/2015

alambique "Artesanal" no
municipio de Frutal
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Luciana Claudia Marcia Cristina Medigdo da Massa 06/2014a PIBIC/UEMG/BIC - JR
Martins Ferreira Leonel Especifica do Caldo da Cana  03/2015
Diogenes Aplicando o Teorema de
Arquimedes
Luciana Claudia Ana Maria . Lo
. - . Atuagdo interdisciplinar da
Martins Ferreira Ferreira de - .
Diogenes; Almeida e Frutal ansultorla Junior na
y Perspectiva da formagéo 2014 SEM BOLSA

Alfredo Argus e Grenda
Allynson Takehiro  Hingrid
Fujita Alcantra

Profissional na Regido de
Frutal/MG

11.6 AVALIACAO DO DISCENTE

A avaliacdo serd continua de forma global, mediante a verificacdo de
competéncias e de aprendizagem de conhecimento em atividades curriculares e
complementos curriculares. Sdo formas de instrumentos de avaliacdo do processo de
ensino e aprendizagem: avaliacdo escritas e orais, apresentacdo de seminarios, trabalho de
revisao bibliogréfica, relatorios de aulas préticas, relatérios de visitas técnicas, relatorios de
atividades de campo e outros.

A avaliacdo da aprendizagem € compreendida como parte integrante e intrinseca
do processo educacional e ocorre sistematicamente durante todo o processo de construcédo
da aprendizagem. Dessa forma, oferece possibilidade de adequacdes constantes,
constituido efetivamente o processo de ensino e aprendizagem.

Seré aprovado na unidade curricular o aluno que obtiver media final ou superior
60 pontos de frequéncia minima de 75% nas aulas ministradas. Sera reprovado, na unidade
curricular, o aluno que obtiver média final inferior a 40 pontos e/ou frequéncia inferior a
75% nas aulas ministradas, a pontuacdo semestral serd composta pela ETAPA 1 (40
pontos) + ETAPA 2 (60 pontos), ressaltando que nenhuma avaliacdo sera pontuada acima
de 40 pontos, e ambas etapas terdo no minimo 2 tipos de avaliacéo.

Sera submetida a um exame final apenas aqueles que possuirem média final igual
ou superior a 40 pontos. Essa avaliacdo devera abranger o contetdo desenvolvido ao

longo do semestre, previsto no plano de ensino.
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O aluno s6 sera aprovado (no exame final), se conseguir uma media de 60 pontos
ou superior, que é o resultado da soma das notas nas avaliagdes regulares (Etapa 1 + Etapa
2 (que dever ser igual ou superior a 40 pontos)) + Exame Final dividido por 2 (dois).

EX: 100 pontos (nota da avaliacdo final), o aluno que conseguir 80 (oitenta) pontos que
somados aos pontos obtidos pelo aluno durante o semestre (40 pontos) que dividido por 2
(dois) igual a 60 pontos (neste caso o aluno sera aprovado).

Vale ressaltar que é incumbéncia do docente atribuir notas de avaliagdo e é
obrigatorio o controle da frequéncia dos alunos, com registro no diério de classe. O aluno
tem direito a vista da avaliacdo em sala de aula, ap6s a correcdo da mesma. Somente a
avaliacdo do Exame final, do aluno que for reprovado na disciplina, devera ficar retida na
Secretaria Académica, arquivada na pasta do aluno, afim de comprovacdo da reprovacgao

do mesmo.

39

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE | 23
DO ESTADO DE MINAS GERAIS | yemg
FRUTAL

12. NOVA ESTRUTURA CURRICULAR - Turma 2015

Tabela 06: Nova Estrutura Curricular Modular-Turma 2015

Disciplina Cédigo Tipo  Pré-requisito T P CHT C

Cultura da cana-de-agUcar CCA OB Livre 2 2 60 4

Quimica Geral QGE OB Livre 2 2 60 4

Introducédo a Metodologia Cientifica-EaD IMC OB Livre 4 60 4

T: Carga Horaria Semanal Teoérica; P: Carga Horéria Aula Prética; CHT: Carga Horéria Total; C: créditos;

OB: obrigatdrias; OP: optativa

Pré-
Disciplina Cddigo  Tipo o T P CHT C
requisito

Fisica Geral Livre

Quimica Organica QOR OB Livre 2 2 60 4

Tecnologia agricola da cana-de-agucar TAC OB Livre 2 30 2

Optativa 2-EaD OoP2 OoP Livre 4 60 4

Atividades Complementares 30 2

T: Carga Horaria Semanal Tedrica; P: Carga Horaria Aula Pratica; CHT: Carga Horéria Total; C: créditos;
OB: obrigatdrias; OP: optativa
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Pré-
Disciplina Cédigo  Tipo o T P CHT C
requisito

Mecéanica dos Fluidos MFL OB Livre 2 2 60 4

Quimica Analitica

Optativa 3-EaD OP3 OP Livre 4 60 4

SUBTOTAL 18 10 420 28

Atividades Complementares 30

T: Carga Horaria Semanal Tedrica; P: Carga Horaria Aula Pratica; CHT: Carga Horéria Total; C: créditos;

OB: obrigatdrias; OP: optativa

Preé-
Disciplina Cédigo Tipo B T P CHT C
requisito

Fisico-Quimica FQU OB Livre 2 2 60 4

Tecnologia de Processos Fermentativos TFE OB Livre 2 2 60 4

Tecnologia da Produgéo do Etanol e do

. TPE OB Livre 2 2 60 4
Acucar

Optativa 6-EaD OP6 OP Livre 4 60 4
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Estagio Supervisionado 45 3
TOTAL 495 33
5° PERIODO
- - . Pré-
Disciplina Cdodigo  Tipo . T P CHT C
requisito

Gestdo de Qualidade e Produtividade GQP OB Livre 4 60 4

Planejamento Estratégico PES OB Livre 4 60 4

:

Ecologia aplicada a agrossistemas OB Livre 2 30 2

N
(o))
N

SUBTOTAL 420 28

Atividades Complementares 30

T: Carga Horaria Semanal Te6rica; P: Carga Horaria Aula Pratica; CHT: Carga Horéria Total; C: créditos;

OB: obrigatdrias; OP: optativa

Preé-
Disciplina Codigo  Tipo . T P CHT C
requisito

Instrumentacao Industrial 1IN OB Livre 4 60 4

Gestdo Ambiental GAM OB Livre 2 2 60 4
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Tabela 07: Quadro de Disciplinas Optativas ofertadas a distancia (EaD)**

Administragéo e economia agroindustrial ADR OP Livre 4 60 4
Rural

Ciéncia Ambiental para producéo )
) . CAP OP Livre 4 60 4
sustentavel no setor sucroenergético

Comunicagéo e Expressao COE OP Livre 4 60 4

Empreendedorismo EMP OP Livre 4 60 4

Fitopatologia Agricola FIA OP Livre 4 60 4

Génese e Classificacdo de Solos GCS OoP Livre 4 60 4

Informatica Aplicada INA OoP Livre 4 60 4

Irrigacgdo, fertirrigacdo e drenagem IRD OoP Livre 4 60 4

Lingua Inglesa Instrumental LII OP Livre 4 60 4
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Processos de melhoramento de plantas PMP OP Livre 4 60 4

Produtos Artesanais da Cana-de-AgUcar PAC OP Livre

Sociologia Industrial e do Trabalho

Vulnerabilidade erosiva VUE OP Livre 4 60 4

** Aluno podera matricular em uma optativa de 4h/semana substituindo 2 optativas de

2h/semanais.

Tabela 08: Requisitos para Integralizagdo do Curso

Disciplinas Eletivas 72 60 4

Estagio Supervisionado
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13. EMENTAS DISCIPLINAS OBRIGATORIAS
1° PERIODO

1- Recursos Humanos e Seguranca do Trabalho

Conceitos e evolucdo dos Recursos Humanos. As OrganizacGes. Requisitos dos Recursos
Humanos: Recrutamento e Sele¢do, Remuneracdo, Beneficios, Administracdo de Salérios,
Capacitacdo e Desenvolvimento, Avaliacdo de desempenho e Plano de Carreira. RelacGes
com os empregados. Sindicatos. Cultura e Mudancas Organizacionais. Seguranca e Saude

no Trabalho. A Moderna Gestdo de Recursos Humanos.

Bibliografia Basica

CHIAVENATO, I., Gestéo de Pessoas. 22 Edicdo. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
BOHLANDER, G. W. Administragéo de Recursos Humanos. 12 Edigdo. S&o Paulo:
Pioneira Thomson Learning, 2005.

GONCALVES, E. A., Manual de Seguranca e Saude no Trabalho. 5° Edicdo. S&o
Paulo: Atlas, 2006.

Bibliografia Complementar

GIL, A. C., Gestao de Pessoas: enfoque nos papéis profissionais. 62 Edicdo. Sdo Paulo:
Atlas, 2006.

CHIAVENATO, I., Planejamento, recrutamento e selecdo de pessoal: como agregar

talentos a empresa. 62 Edigdo. Sdo Paulo: Atlas, 2006

2- Cultura da cana-de-agucar

Situacdo atual e perspectivas do setor. Aspectos morfo-fisioldgicos da cana-de-acUcar.
Biotecnologia e melhoramento da cana-de-agUcar. Producdo de mudas e principais
variedades de cana de acucar. Clima, solo e preparo de solo para a cultura de cana-de-

acucar. Sistemas de producdo, espacamento e plantio. Cultivo organico de cana-de-agucar.

45

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE ﬁ
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

Bibliografia Basica

LANDELL, M. G. A. Bioetanol de cana-de-acUcar: Producdo para produtividade e
sustentabilidade. SP. Blucher, FAPESP, 2015

DINARDO-MIRANDA, L. L.; VASCONCELLOS, A. C. M.; LANDELL, M. G. A
Cana-de-agucar. Campinas: I1AC, 2008.

RIPOLI, T.C.C.; RIPOLI, M.L.C.; CASAGRANDI, D.V.; IDE, B.Y. Plantio de cana-de-
acgucar: Estado da arte. Piracicaba: T.C.C. Ripoli. 2006. 216 p.

SEGATO, S. V. (Org.). Atualizacdo em producdo de cana-de-acUcar. Piracicaba: CP2,
2006.

Bibliografia Complementar

MARQUES, M.O.; MUTTON, M.A.; AZANIA, A AP.M.; JUNIOR, L.CT,;
NOGUEIRA, A.; VALE, D.W. Tdpicos em Tecnologia Sucroalcooleira. Jaboticabal:
Gréafica Multipress Ltda., 2006.

SANTOS F.; BOREM, A.; CALDAS, C. CANA-DE-ACUCAR: Bioenergia, Aclcar e
Alcool - Tecnologias e Perspectivas. Vigosa: UFV, 22 ed., 2011.

3-Fundamentos de Matematica

Teoria dos conjuntos. NOmeros reais, modulos, intervalos, Fragfes. Porcentagem.
Radiciacdo, Potenciacdo. Logaritmos. Razdo e Proporcdo.Regra de trés simples e
composta. Equacbes de 1° e 2° grau. Inequacdes. Trigonometria. Fungdes constantes,
lineares, afins, polinomiais, trigonométricas, exponenciais e logaritmicas. Graficos de

fungdes. Aplicagdes de Fungdes. Vetores.

Bibliografia Basica

GUIDORIZZI, H.L. Um curso de calculo.vol. 1. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001.
MORETTIN, P.A.; HAZZAN, S.; BUSSAB, W.O. Calculo fun¢des de uma e varias
variaveis. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.

SILVA, S.M.; SILVA, E.M.; SILVA, E.M. Matematica bésica para cursos superiores.

Sédo Paulo: Atlas, 2001.
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Bibliografia Complementar

HARIKI, S.; ABDOUNUR, O. J. Matematica aplicada: administracdo, economia,
contabilidade. 4.ed. S&o Paulo: Saraiva, 2005.

STEWART, J. Calculo. vol. 1. 2 ed. Sdo Paulo: Thomson, 2010.

4-Quimica Geral

Conceito, identificacdo, diferenciacdo e andlise dos aspectos gerais e principios da
Quimica. Estrutura do atomo. Elementos quimicos, tabela periddica e propriedades
periddicas. Funcdes, férmulas e equacdes quimicas. Principais ligacdes quimicas. Rela¢bes
estequiométricas. Substancias puras e misturas. Separacdo de misturas. Conservacdo de

massa e energia. Processos de oxidagédo-reducéo.

Bibliografia Basica

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o0 meio
ambiente. Trad. Ignez Caracelli. [et all.]. Porto Alegre: Bookman, 2001.

FELTRE, R. Fundamentos da quimica. 4.ed. Sdo Paulo. Moderna, 2005.

RUSSEL, J.B. Quimica geral. Sdo Paulo: Mcgraw-Hill Ltda, 1994.

Bibliografia Complementar

PAULING, L. Quimica Geral. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1979.

TITO, M.G.P.; CANTO, E.L. Quimica na abordagem do cotidiano. V.1, 2 e 3. 42
Edicdo. Editora Moderna, 2002.

5-Manejo e conservagao de solo e 4gua

Aptiddo agricola e capacidade de uso das terras. Agua do solo. Aeracdo do solo.
Temperatura do solo. Manejo e conservacdo de solos e da d&gua. Modelagem de perdas de
solos. Praticas conservacionistas e manejo da fertilidade do solo. Microbacias hidrograficas

como unidades de manejo.
Bibliografia Basica
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BERTONI, J.; LOMBARDI NETO, F. Conservacdo do Solo. 62 ed. Sdo Paulo: icone,
1999, 355 p.
PRADO, R.B.; TURETTA, A.P.D.; ANDRADE, A.G. Manejo e Conservacéo do Solo e
da Agua no Contexto das Mudancas Ambientais. (Eds). Rio de Janeiro: Embrapa Solos,
2010, 486 p.
RAMALHO FILHO, A.; BEEK, K.J. Sistema de Avaliacdo de Aptidao Agricola das

Terras. 3% ed. Rio de Janeiro: Embrapa, Centro Nacional de Pesquisa de Solos, 1995, 65 p.

Bibliografia Complementar

SANTOS, G.A.; SILVA, L.S.; CANELLAS, L.P., CAMARGO, F.A.O. (Eds).
Fundamentos da Matéria Organica do Solo: Ecossistemas tropicais e subtropicais. 22
Ed. Porto Alegre: Metropole, 2009, 654 p.

SCHNEIDER, P.; GIASSON, E.; KLAMT, E. Classificacdo da Aptiddo Agricola das

Terras: um sistema alternativo. Guaiba: Agrolivros, 2007, 72 p.

6-Introducdo a Metodologia Cientifica-EaD

Conceito, andlise e aplicacdo dos elementos basicos na elaboracdo de um projeto;
cronograma de atividades, métodos de coleta de dados; metodologia cientifica. Normas da
ABNT, elaboracdo de Relatérios, Memorandos, comunicacdo interna, Monografias,
relatério de estagio. Utilizacdo de ferramentas de buscas e pesquisas, Apresentacdo de

Seminarios, palestras, congresso e conferencia.

Bibliografia Bésica

ALVARENGA, Maria Amédlia de Figueiredo Pereira; ROSA, Virginia F.P. Couto.
Apontamentos e metodologia para a ciéncia e técnicas de redacéo cientifica, V.1. 2 ed.
Porto Alegre: Sérgio Antdnio Fabris, 2001.

LAKATOS E. M. Métodos do trabalho cientifico. 6.ed. Sdo Paulo: Atlas. 2001.
SALOMON D.V. Como fazer uma monografia. 11. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes.
2004.
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Bibliografia Complementar

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: apresentacio de

citacbes em documentos: procedimento. Rio de Janeiro, 2001.

SALOMON, Délcio Vieira. Como fazer uma monografia. 11* Ed. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2004.

2° PERIODO

1- Calculo Diferencial e Integral

Limites e continuidade. Derivadas e sua interpretacdo geométrica. Crescimento e
decrescimento de funcbes. Aplicacdo do calculo diferencial e integral de varias varidveis
reais: fungdes de duas e varias varidveis. Curvas de nivel. Derivadas parciais de primeira e
segunda ordem e sua interpretacdo geometrica. Regra da cadeia. Integrais duplas. Critérios

para identificacdo de pontos de maximo e minimo de funcdes.

Bibliografia Béasica

LEITHOLD, L. O céalculo com geometria analitica. vol. 1. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra,
1994,

AVILA, G. Célculo das fungdes de uma variavel. vol. 1. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC.
2003.

SILVA, S.M.; SILVA, E.M.; SILVA, E.M. Matematica bésica para cursos superiores.
Sao Paulo: Atlas, 2001.

Bibliografia Complementar

MORETTIN, P.A.; HAZZAN, S.; BUSSAB, W.0O. Caélculo funcdes de uma e varias
variaveis. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.

FERNANDES, A.C. Calculos na agroindustria da cana-de-agucar. Piracicaba: STAB.
2% edicdo. 2003.
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2-Fisica Geral

Medicdo. Movimento retilineo; Experimentacdo; Movimento em duas e trés dimensdes.
Forca e movimento. Energia cinética e trabalho. Energia potencial e conservacdo de
energia. Rotacdo. Fluidos. Temperatura. Calor e a primeira lei da termodinadmica. Teoria
cinética dos gases. Entropia e a segunda lei da termodinamica. Fisica experimental no

laboratdrio: queda livre, péndulo simples, constante da mola e densidade da agua.

Bibliografia Basica

HALLIDAY D., RESNICK R., WALKER J., Fundamentos da fisica: mecénica, vol. 1,
Editora LTC — Livros Técnicos e Cientificos S.A, 72 edicao.

HALLIDAY D., RESNICK R., WALKER J., Fundamentos da fisica: gravitacdo, ondas,
termodindmica, vol. 2, Editora LTC — Livros Técnicos e Cientificos S.A, 92 edi¢do, 2012.
RAMALHO, F.J. Os Fundamentos da Fisica: mecénica 1. S&o Paulo, Editora Moderna, 32
ed. 2003.

ALVARENGA, B.; MAXIMO, A. Curso de Fisica. S&o Paulo: Scipione, 2008.

Bibliografia Complementar
PARANA, D.N. Fisica: volume unico. Sdo Paulo, Editora Atica, 2003.
BONJORNO, R.A. Fisica Completa: volume Gnico. Sdo Paulo: FTD, 22 ed. 2001.

3-Industrializacdo da Cana

Maturacdo da cana, colheita, mecanizacdo, queima, biomassa, a importancia do teor de
fibra, impurezas e perdas de sacarose. Armazenamento, descarga, tipos de descargas,
lavagem da cana, lavagem a seco, preparo da cana, desfibramento, picadores de cana e
open cell. Extracdo do caldo, moenda, conjuntos de ternos, embebicdo, turbina a vapor e

bagaco. Utilizacdo do bagaco, difusor, moenda e difusor. Tratamento de caldo.

Bibliografia Bésica:
HUGOT, E. Manual de Engenharia Acgucareira. S&o Paulo: Editora Mestre Jou, 1969.
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BAYMA, C. Tecnologia do agucar: cozimento, cristalizacdo e turbinacéo: o produto —
mel final e sua utilizagcdo. Rio de Janeiro: Americana, 1974.

MARQUES, M.O.; MUTTON, M.A.; AZANIA, A AP.M.; JUNIOR, L.CT,;
NOGUEIRA, G.A.; VALE, D.W. Tépicos em Tecnologia Sucroalcooleira. Jaboticabal:
Gréafica Multipress Ltda., 2006.

Bibliografia Complementar:

CESAR, M.AA,, SILVA, C.S. A cana-de-aglcar como matéria-prima para a industria
sucroalcooleira. Piracicaba: Centro Académico Luiz de Queiroz, 1993.

PARAZZI, C. Introducdo a tecnologia de producdo do etanol. Araras:
UFSCar/CCA/DTAISER, 1992.

4-Quimica Organica

Funcbes organicas e nomenclatura de compostos organicos. Efeitos eletrénicos.
Propriedades fisicas e quimicas dos compostos organicos. Isomeria. Preparacédo, reacoes e
0S mecanismos que envolvem os principais tipos de compostos organicos. Identificacao

analise e diferenciacdo da estrutura dos compostos organicos.

Bibliografia Béasica

MANO, E.B.; SEABRA, A.P. Préticas de quimica organica. 3. ed. S&o Paulo: EDART,
1987.

MCMURRY, J. Quimica Organica. Vol. 2. 62 Ed. Sdo Paulo: Editora Thomson Learning,
2012.

SOLOMONS, T.W; GRAHAM F.; CRAIG, B. Quimica orgéanica. vol 1 e 2. 10? ed. Rio

de Janeiro: LTC — Livros Técnicos e Cientificos, 2013.

Bibliografia Complementar
BARBOSA, L.C.A. Quimica organica. Vicosa: Editora UFV, 2000.
MORITA, T; ASSUMPCAO, R.M.V. Manual de solucdes, reagentes e solventes:

padronizacao — preparacao — purificagéo. S&o Paulo: Edgard Blucher, 2. Ed. 2007.
51

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br



http://www.unoeste.br/site/biblioteca/consulta/informix/maisinfo.asp?TitCodigo=44017
http://www.unoeste.br/site/biblioteca/consulta/informix/maisinfo.asp?TitCodigo=44017

UNIVERSIDADE ﬁ
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

5-Utilizagéo de Insumos na Industria Sucroalcooleira

Classificacdo de insumos quimicos; Insumos na Fabricacdo de agucar, na producdo de
etanol, no tratamento do caldo e no tratamento de &guas industriais; Mecanismo de
clarificacdo: antincrustante e floculantes. Lubrificantes de massa. Nutrientes para a
Fermentacdo. Solventes- desidratantes. Corantes. Neutralizante de etanol. Enzimas. Ciclo

de vida de produtos.

Bibliografia Basica:

HUGOT, E. Manual de Engenharia Acucareira. Sdo Paulo: Editora Mestre Jou, 1969.
MARQUES, M.O.; MARQUES, T.A.; JUNIOR, L.C.T. Tecnologia do a¢ucar. Producéo
e Industrializacdo da cana-de-agUcar. Jaboticabal: Funep, 2001.

MARQUES, M.O.; MUTTON, M.A.; AZANIA, AAPM. JUNIOR, L.C.T,;
NOGUEIRA, A.; VALE, D.W. Tdpicos em Tecnologia Sucroalcooleira. Jaboticabal:
Gréfica Multipress Ltda., 2006.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA, JR.; MELLO, C.S.; CAVALCANTI, Y.T. Gestdo Ambiental:
planejamento, avaliacdo, implementacéo, operacéo e verificagdo. Rio de Janeiro: Thex
Ed., 2000.

SEGATO,S.V; et. al. Atualizacdo em Producdo de Cana-de-Acucar. Piracicaba:
ESALQ/USP, 2006.

6-Tecnologia agricola da cana-de-agucar

Planejamento e o controle da empresa rural: a politica agricola; os aspectos morfolégicos e
fisiolégicos da cana. Composi¢do quimica da cana de acgucar: fatores que influenciam a
qualidade tecnologica da cana. Maturacdo. Deterioracdo da Cana: florescimento, geadas,
materiais estranhos e contaminag¢fes microbiologicas. As operacdes pré-colheita e colheita.

O transporte, secagem e armazenamento. Sensoriamento remoto e de restituicao.
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Bibliografia Basica

CHAVES, R.S. Fisica, manejo e conservacdo do solo. Belem: Faculdade de Ciéncias
Agraérias do Para, 1991.

HOFFMANN, R.; ENGLER, J.J.C, SERRANO, O.; THANE, A.C. M. Administra¢do da
empresa agricola. Sdo Paulo: Pioneira, 1976.

MARANHAES, M.S.; BOLSANELLO, J. WEBER, H.; AZEREDO, D.F. Caracterizagio
da fertilidade dos solos nas regides canavieiras do Espirito Santo, Minas Gerais e Sul
da Babhia. (Boletim Técnico 3). Rio de Janeiro: UFRRJ, 1998

Bibliografia Complementar

IRION, J.E. Cooperativismo e economia social. Sdo Paulo: Editora STS Publicages e
Servigos, 1997.

TUNG, N. H. Planejamento e controle financeiro das empresas agropecuarias. Sao

Paulo: Edi¢cdes Universidade-Empresa, 1990.
3° PERIODO

1- Estatistica e delineamento experimental

Estatistica Descritiva. Estudo da teoria matematica das probabilidades. Conceitos relativos
as nocdes de amostragem e a teoria das pequenas amostras. Analise de variancia.
Ajustamento de curvas. Analise de regressdao e da correlacdo. Séries temporais. Controle
estatistico da qualidade. Aplicacdo da teoria dos erros e no¢des de planejamento estatistico

de experimentos.

Bibliografia Basica

BUSSAB, W.0O., MORETTIN, P.A., Estatistica basica. 5. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.
DOWNING, D., DOWNING, C.J., Estatistica aplicada. 2.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.
SPIEGEL, M. R. Estatistica. 3.ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1993.

Bibliografia Complementar

MILONE, G. Estatistica: geral e aplicada. Sdo Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2004.
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VIEIRA, S. Andlise de variancia. Sdo Paulo: Atlas, 2006.

2- Mecénica dos Fluidos

Introducdo, definicdo e propriedades dos fluidos. Estatica e cinematica dos fluidos.
Equacdo da energia para regime permanente. Analise dimensional e de semelhanca.
Escoamento permanente de fluido incompressivel em condutos forcados. Perdas de carga e
vazdo, incluindo bocais e vertedouros. NogOes de instrumentacdo para medida das
propriedades dos fluidos e escoamento.

Bibliografia Basica

BRUNETTI, F. Mecanica dos Fluidos. 22 Ed., Editora Prentice Hall, 2008.

CENGEL Y.A., CIMBALA J.M., Mecénica dos Fluidos Fundamentos e Aplicacdes, Mc
Graw Hill, 2008.

FOX, R.W.; MACDONALD, A.T. Introducdo a mecanica dos fluidos. Rio de Janeiro:
Guanabara S.A, 1988.

Bibliografia Complementar

HALLIDAY, David; WALKER, Jearl; RESNICK, Robert. Fundamentos de fisica:
Gravitagdo, Ondas e Termodinamica , vol 2, 9° edicdo, LTC, 2012.

PARANA, D.N. Fisica: volume Unico. Sao Paulo, Editora Atica, 2003.

3- Microbiologia

Classificacdo dos microrganismos. Morfologia e fisiologia microbiana. Fatores que afetam
0 crescimento microbiano. Interacdo solo, planta e microrganismos. Controle do
crescimento microbiano. Microbiologia industrial. Técnicas de analises microbioldgicas.

Anaélises microbioldgicas nas usinas sucroalcooleiras.

Bibliografia Basica
MADIGAN, M..; MARTINKO, J.M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock, 10% Ed.

Estados Unidos: Prentice Hall, 2004.
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TORTORA, G.J.; FUNKE, B.R.; CASE, C.L. Microbiologia, 8% e., Rio Grande do Sul:
ArtMed, 2004.

VERMELHO, A. B; et al. Praticas de Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2006.

Bibliografia Complementar

LIMA, U.A,; etal. Tecnologia Industrial. Sdo Paulo: Edgard Blucher, v. 4, 2001.
PELCZAR, J.M.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes, V.
1, S&o Paulo: Makron Books, 1996.

4- Quimica Analitica
Solugdes, equilibrio-quimico, célculo do pH, solucbes tampdes. Equilibrio de complexos e
quelatos. Introducdo a andlise qualitativa e quantitativa. Gravimetria. Titulometria de

neutralizacdo, de precipitacdo, de complexacéo e de oxi- reducao.

Bibliografia Basica

LEITE, F. Préaticas de Quimica Analitica. 32 ed. Campinas: Atomo, 2008.

BACCAN N.; et al. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 32 ed, Sdo Paulo: Edgar
Blucher, 2001.

WEST, D.M.; JAMES, H.; SKOOG, D.A. Fundamentos de Quimica Analitica. 1 ed.
Sao Paulo: Thomson, 2005.

Bibliografia Complementar
VOGEL, A. Quimica Analitica Qualitativa, Sao Paulo: Editora Mestre Jou, 1981.

MELLO, A.F. Introducéo a analise mineral qualitativa. Sdo Paulo: Pioneira, 1977.

5- Desenho Técnico
Introducdo ao Desenho Técnico. Normas Técnicas Brasileiras para Desenho Técnico.
Escalas, vistas, projecOes, cortes, secdes e dimensionamentos. NocGes de desenho

arquitetébnico e de desenho topografico. Projeto Assistido por Computado (CAD).
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Comandos basicos de desenho, edicdo, textos, hachuras, camadas, dimensionamentos e

plotagem. Leitura de projetos de engenharia, arquitetura e de pegas mecanicas.

Bibliografia Basica

SIMMONS, C.H.; MAGUIRE, D.E. Desenho tecnico: problemas e solucbes gerais de
desenho. S&o Paulo: Hemus, 2004.

OBERG, L. Desenho Arquitetonico. 31. ed. Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico, 1997.
LIMA, C. C. Estudo Dirigido de AutoCAD 2014. Ed. Erica, 2013.

Bibliografia Complementar
SCHNEIDER W. Desenho técnico Industrial. 1 ed. Sdo Paulo: Hemus, 2008.
DAIBERT, J. D. Topografia: Técnicas e Praticas de Campo. Sdo Paulo: Erica, 2014.

4° PERIODO

1- Administracéo da Producéo e Operagdes

Fundamentos de Administracdo de OperacOes; Sistema de Producdo; Ferramentas de
Producdo e Operacdo: Processo de Manufatura, Planejamento e Controle de Producéo;
Projeto do Produto, do processo e arranjo fisico; espacos, instalacdes, equipamentos,
processos, métodos, procedimentos, recursos e pessoal; Logistica, Suprimento e infra-

estrutura. Qualidade e Produtividade; Tendéncias da Administracdo de Operaces.

Bibliografia Bésica:

CHIAVENATO, Idalberto, Introducéo a teoria geral da Administracéo, 7. Ed.

Essevier, 2003.

MOREIRA, DANIEL A., Administracdo da Producdo e Operacdes, Sao Paulo,Pioneira,
2006.

SLACK,NIGEL, Administracédo Producdo, 2.2 Ed, S&o Paulo, Atlas, 2002.

Bibliografia Complementar:
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DIAS, M. Administracdo de servicos e producdo. Assaf Neto, A SILVA,
C.A.T.Administracédo do Capital de Giro. S&o Paulo: Atlas, 1995.

CORREA, HENRIQUE L. Administracdo de Producéo e de Operacdes. 1.2 Ed. SdoPaulo,
Atlas, 2008.

2- Fisico-Quimica

Principios da Termodinamica. Cinética de reacfes quimicas e os fatores que alteram a
velocidade de reacdo. Teoria cinética de gases, transformacbes de fases e transformagdes
de fases de misturas. Estudo da Equacdo de Clapeyron. Equilibrios entre fases e diagrama

de fases. Estudos dos efeitos coligativos em solucdes.

Bibliografia Béasica

ATKINS P.W. Fisico- quimica. 6.ed. Sdo Paulo: LTC , 2000.
CASTELLAN, G.W. Fisico quimica. Rio de Janeiro: LTC, 1986.
MOORE, W.J. Fisico quimica. vol. 2, S&o Paulo: Edgar Bluscher 1976.

Bibliografia Complementar
MACEDO, H. Fisico- quimica. | ,4 ed. Rio de Janeiro: Guanabara 1, 1981.
NETZ A.P.;GONZALEZ O.G. Fundamentos da fisico-quimica. S&o Paulo: Armed, 2000.

3- Gestdo de Marketing e Vendas no Setor Sucroalcooleiro

Aplicacdo dos conceitos de marketing ao mercado sucroalcooleiro. Ferramentas de gestdo
de marketing aplicadas. O mercado regulador de acUcar, etanol e energia elétrica.
Legislacdo e contratos. Planejamento estratégico de marketing e mix de producao.

Bibliografia Basica:

NICKES, W.G.; WOOD, M.B. Marketing: relacionamentos, qualidade. Rio de Janeiro:
LTC, 1999.

KOTLER, P. Principios de Marketing. Sdo Paulo: Pearson Brasil, 2003.
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CORIOLANO, X.; TEJON, J.L. Marketing e Agronegocio: a nova gestao — dialogo com
a sociedade. Sao Paulo: Cia. dos Livros, 20009.

Bibliografia Complementar
KOTLER, P. Administracdo de Marketing. Sao Paulo: Prentice Hall, 2000.
YANAZE, C. Gestao de Marketing: avancos e aplicacfes. Sdo Paulo: Ed. Saraiva, 2011.

4- Tecnologia de Processos Fermentativos

Processos Fermentativos. Composicdo Quimica, Morfologia, Estrutura e Reproducédo das
Leveduras. Cultivo de microrganismos, controle e métodos de avaliacdo do crescimento
microbiano. Meios de cultivo, mostos e matérias primas para a inddstria da fermentac&o.
Processos de conducgdo. Cinética dos Processos Fermentativos. Producdo de aguardente de

cana. Biotecnologia e suas Aplica¢fes nos Processos Fermentativos.

Bibliografia Bésica:

AMORIM, H.V. Fermentacdo Alcoolica: Ciéncia e Tecnologia. Piracicaba: Fermentec,
2005.

BORZANI, W.; AQUARONE, E.;SCHMIDELL,W.; LIMA.U.A. Biotecnologia
Industrial. vol. 4. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 2005.

MUTTON, M.J. R. & MUTTON, M.A. Aguardente de cana: produc¢do e qualidade.
Jaboticabal: FUNEP/UNESP, 1992. 171p.

Bibliografia Complementar
COPERSUCAR. Fermentacé&o. Séo Paulo: CTC/CTDI, 1987. 434p.
CARDOSO, M. G. Producédo de aguardente de cana. 2. ed. Lavras: UFLA, 2006. 444 p.

5- Técnicas Analiticas e Controle de Qualidade Aplicado
Estudo, Conceito e Identificacdo dos Principais Equipamentos e Instrumentos de
Laboratorio de Controle de Qualidade. Analises fisico-quimica e microbioldgica nas etapas

de producdo de etanol e acucar, no controle de qualidade e as medidas corretivas no
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Processo de Producdo; Parametros da Qualidade; Calculos na Agroinddstria da Cana de

acucar.

Bibliografia Basica:

CECCATO-ANTONINI, S.R. Métodos de analise e monitoramento microbioldgico em
laboratdrio de destilaria. Araras: UFSCar, 2004.

GARVIN, D.A. Mdltiplas dimensdes da qualidade. pp 59-81. In. Gerenciando a
Qualidade: A visdo estratégica e competitiva. Sdo Paulo: Qualitymark, 1992.

SKOOG, D.A.; HOLLER, F.J.; NIEMAN, T.A. Analise Instrumental. Porto Alegre:
Bookman, 2002.

Bibliografia Complementar

MUTTON, M.J. R. & MUTTON, M.A. Aguardente de cana: producédo e qualidade.
Jaboticabal: FUNEP/UNESP, 1992. 171p.

BACCAN N.; et al. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 32 ed, Sdo Paulo: Edgar
Blucher, 2001.

6- Tecnologia da Producéo do Etanol e do Acucar

Tratamento priméario e quimico do caldo. Producdo de etanol celuldsico a partir da cana-
de-agUcar. Métodos de avaliacdo da Qualidade do etanol. Producdo de agUcar: processo de
sufitacdo, calagem, aquecimento, decantacdo, clarificacdo, evaporagdo, cozimento,
cristalizacdo, centrifugacdo, secagem, resfriamento e armazenagem. Analises fisico-

quimicas para controle de qualidade do agUcar;

Bibliografia Basica

ALBUQUERQUE, F. M. Processo de Fabricacdo do Acucar. Recife: Ed. universitaria
UFPE. 32 edigdo, 2011,

DELGADO, A. A. e CESAR, M.A.A. Elementos de tecnologia e Engenharia do Acucar
de Cana. Publique. Piracicaba. Sdo Paulo. 1990.
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MARQUES, M.O.; MARQUES, T.A.; TASSO, J.C. Industrializacdo da cana-de-
acucar: tecnologia da fabricacéo do alcool etilico. Jaboticabal: FUNEP, 2000. 177p.

Bibliografia Complementar

CARVALHO, L.C. C. A visdo do setor sucroalcooleiro. In: FERNANDES, E. S. L. &
COELHO S. T. (Orgs.). Perspectivas do alcool combustivel no Brasil. Sdo Paulo:
Secretaria de Energia/USP-IEE, 1996.

MARQUES, M.O.; MARQUES, T.A.; JUNIOR, L.C.T. Tecnologia do a¢ucar. Producéo

e Industrializacdo da cana-de-acUcar. Jaboticabal: Funep, 2001
5° PERIODO

1- Automacéao Industrial

Introducdo a automacdo, o contexto histérico na industria bem como as suas perspectivas.
Interface Homem-Maquina. Controle de sistemas continuos e discretos. Modelos de
processos e de automacdo da manufatura. Sistemas de informagéo e controle integrado,

analises de hardwares, softwares e sistemas de tempo real.

Bibliografia Béasica

ALVES, J. L. L. Instrumentacdo, Controle e Automagéao de Processos. 2. ed. S&o Paulo:
LTC, 2010.

OGATA, K. Engenharia de Controle Moderno. 5. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2011.
SIGHIERI, L.; NISHINARI, A. Controle Automético de processos Industriais:
Instrumentacédo. 2. ed. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 1973.

Bibliografia Complementar

CAPELLI, A. Automacéo Industrial: Controle do movimento e processos continuos.
S4o Paulo: Erica, 2006.

PRUDENTE, F. Automacédo Industrial: PLC Teoria e Aplicagdes. 2. ed. S&o Paulo:

LTC, 2011.
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3-Gestdo de Qualidade e Produtividade

Principios e controle da Qualidade. Garantia da Qualidade — BPF. Sistema de Gest&o.
Normas 1SO 9.000 e ISO 22.000; Sistema Integrado e Gestdo. Clientes. Engenharia de
Processos. Controle das Operacdes. Gerenciamento de Rotina. Projetos e Implantacao,
métodos de trabalho, racionalizacdo e produtividade, a otimizacdo dos recursos materiais,

humanos e tecnoldgicos.

Bibliografia Basica:

DEMING, W.E. Qualidade: a revolucdo na administracdo. Rio de Janeiro: Marques-
Saraiva, 1990.

JURAN, J.M. A qualidade desde o projeto. Sdo Paulo: Pioneira, 1992.

SMITH, E.A. Manual de produtividade: métodos e Atividades para Envolver os

Funcionarios na melhoria da Produtividade. Rio de Janeiro: Qualytmark Editora, 1992.

Bibliografia Complementar

ISHIKAWA, K. Controle da qualidade total a maneira Japonesa. Séao Paulo: Ed.
Campus 1993.

CAMPOQOS, V.F. TCQ: controle de qualidade total estilo Japonés. Rio de Janeiro: Bloch
, 1992.

4- Operacoes Unitarias

Balanco de massa; Balangco de energia; Equipamentos para o transporte de fluidos:
bombas, véalvulas, compressores. Caracterizacdo de particulas solidas. Dinamica de
particulas. Colunas de recheio. Fluidizacdo. Transporte hidraulico e pneumatico. Filtracao.

Sedimentacdo. Centrifugacdo. Tratamento e separacdo de solidos. Agitacdo e mistura.

Bibliografia Basica
BLACKADDER, D.A.; NEDDERMAN, R.M. Manual de operagdes unitarias. London:

Academic Press Inc, 2004.
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FOUST, A.S.; et al. Principios das Operacdes Unitarias. 2 ed. Rio de Janeiro: LTC,
1982.

PAYNE, J.H. Operacbes unitarias na producdo e acucar de cana. Sdo Paulo:
Novel:STAB, 19809.

Bibliografia Complementar

BEJAN, A. Transferéncia de calor. S&o Paulo: Edgar Blucher Ltda, 1996.

SISSON, L.E.; PITTS, D.R. Fenémeno dos transportes. Rio de Janeiro: Guanabara,
1998.

5- Planejamento Estratégico

Visdo Organizacional. A administracdo estratégica nas empresas. Empresa Global.
Conceitos basicos e processo de Gestdo Estratégica. Diagnostico Estratégico. Unidades
Estratégica de administrar. Fatores Determinantes de Competitividade. Estratégias
genéricas. Estratégia de negdcio. A nova natureza da competitividade. Selecéo,
administracdo e implementacédo de estratégia.

Bibliografia Basica:

FISCHMANN, A.A.; AMEIDA, M.I.R., Planejamento Estratégico na Pratica, Séo
Paulo: Atlas, 1991.

OLIVEIRA, D.P.R. Planejamento Estratégico: conceitos, metodologia e praticas, Sdo
Paulo: Atlas, 2002.

CHIAVENATO, |. Planejamento Estratégico: fundamentos e aplicacdes. Rio de
Janeiro: Elsevier Editora Ltda., 2004

Bibliografia Complementar:
ANSOFF, H.I., A nova estratégia Empresarial, Sdo Paulo: Atlas, 1990
DIXIT, A.K.;NALEBUFF, B.J. Pensando Estrategicamente, Sdo Paulo: Atlas, 1994.

6-Fundamentos de Eletrotécnica
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Estudo dos circuitos elétricos e fundamentos de eletricidade. Sistemas polifasicos.
Circuitos magnéticos. Geradores e motores. Motores monofasicos. Instalagdes industriais.
Medidas elétricas e magnéticas.

Bibliografia Basica

EDMINISTER, J.A. Circuitos elétricos: resumo da teoria. 2. ed., Sao Paulo: Makron
Books, 1991.

ALBUQUERQUE, R.O. Circuitos em corrente alternada. Sdo Paulo: Livros Erica, 1997.
CREDER, H. Instalac@es elétricas. 13. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos,
1995.

Bibliografia Complementar

BOLESTAD, R. Introducéo a analise de circuitos. New Jersey: Prenticce Hill. 2004.
MAMEDE FILHO, J., Instalacdes elétricas Industriais, 8. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2010.

7- Ecologia aplicada a agrossistemas

NocOes basicas sobre ecologia de ecossistemas terrestres, enfocando as relagdes entre
produtividade priméria, fatores limitantes do meio abidtico e o uso de fertilizantes;
Competicdo e herbivoria, diversidade biologica, uso de defensivos agricolas e suas
relacBes com o equilibrio de agroecossistemas; Ecologia de populacGes, com enfoque em

nicho ecoldgico, crescimento populacional e capacidade suporte do ambiente.

Bibliografia béasica

ODUM, E. P & BARRETT, G. W. Fundamentos de Ecologia. 5% Ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2008.

RICKLEFS, R. E. A Economia da Natureza. 5 Ed., Rio de Janeiro: Ed. Guanabara
Koogan S.A., 2003.

TOWNSEND, C. R.; BEGON, M. & HARPER, J. L. Fundamentos em ecologia. 22 Ed.

Porto Alegre: Artmed Editora, 2006.
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Bibliografia complementar
BONILLA, J.A. Fundamentos da Agricultura Ecoldgica. So Paulo, Nobel, 1992.
LARCHER, W. Ecofisiologia vegetal. Sdo Carlos, RiMa Artes e Textos, 2000.

8-Inovacobes Tecnologicas
Conceitos de inovagdo, tipos de inovacdo, evolugdo conceitual e tedrica da relacdo entre
ciéncia, tecnologia e a inovacdo. Planejamento e gestdo do processo de inovagédo. Politicas

publicas para a inovacao. Inovacéo e internacionalizacdo das empresas.

Bibliografia Béasica

ANDREASSIL, Tales. Gestdo da Inovacdo Tecnoldgica. Editora Cengage Learning.
2006.

TIDD, J.; BESSANT, J & PAVITT, K. Gestdo da Inovacdo. Porto Alegre: Bookman,
2008.

TIGRE, P.B. Gestdo da Inovagdo: a economia da tecnologia no Brasil. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2006.

Bibliografia Complementar
BESSANT, J.; TIDD, J. Inovagio e empreendedorismo. Porto Alegre: Bookman, 2009.
PRAHALAD, C.K. & KRISHAN, M.S. A Nova era da Inovacdo: a inovacao focada no

relacionamento com o cliente. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009.

6° PERIODO
1- Gestdo de Manutencao e Servicos
Introducdo a Manutencdo; Conceitos e definicdes. Manutencdo Corretiva: manutengédo
preventiva, preditiva e produtiva. Sistema de Tratamento de Falhas. Equipamentos. Analise

dos tempos, custos e valor. Implementacdo e padronizagdo da manutencdo. Organizacgao
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Operacional. Almoxarifado. Politica de Manutencao. Educacdo e Treinamento. Sistema de

Gerenciamento da Manutencédo e Qualidade Total.

Bibliografia Basica

KELLY, A.; HARRIS, M.J. Administracdo da Manutencdo Industrial, Sdo Paulo:
IBEP, 1980.

MIRSHAWKA, V. Manutengdo Preditiva: Caminho para Zero Defeitos. Sdo Paulo:
Makron Books-McGraw-Hill, 1991.

MONCHY, F. A Funcdo Manutencdo: Formacdo para a Geréncia da Manutencéo
Industrial. S&o Paulo: Editora Durban Ltda., 1989.

Bibliografia Complementar

XENOS, HG.D. Gerenciando a Manutencdo Produtiva. Minas Gerais: Editora de
Desenvolvimento Gerencial, 1998.

MOBLEY, R.K. Introduction to Predictive Maintenance, New Jersey: John Wiley &
Sons, 1989.

2-Instrumentacdo Industrial

Estudo da importancia dos processos Industriais: conceitos basicos e terminologia;
Instrumentos para controle de processos; Medicdo de vazdo e nocgdes de metrologia;
Vélvulas, controle e sintonia PID; Controlador Légico Programavel; Conceitos de span,

offset e range; Atuadores.

Bibliografia Bésica

BOLTON, W. Instrumentacdo e controle. Sdo Paulo: Hemus Editora, 2002.

SIGHIERI, L. Controle automatico de processos industriais. 3.ed. Sdo Paulo: Edgar
Blucher,1998.

SOISSON, H. Instrumentacéo industrial. Sdo Paulo: Hemus Editora, 2002.

Bibliografia Complementar
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MOLLENKAM, R.A. Controle automético de processos. Rio de Janeiro: Editora
Brasileira, 1988.
SOISSON, H. Instrumentagéo industrial. Sdo Paulo: Hemus Editora, 2002.

3-Tecnologia da Bioeletricidade

Bioeletricidade. Conservacdo de energia na industria do setor sucroenergético. Balango
energeético industrial. Geradores a vapores — conceitos e operagdo. Geradores de energia
elétrica. Maquinas a vapor. Tipos de Combustiveis. Biodiesel. Cogeracdo. Uso do Bagaco
de cana. Novos projetos de Cogeracdo. Aspectos Legais e regulamentares. Caldeiras- tipos

e operacOes. Tecnologia das Turbinas a Vapor.

Bibliografia Béasica

BAZZO E. Geracdo de vapor. Floriandpolis: UFSC, 1992.

MACINTYRE A.J. Equipamentos industriais de processo. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 1997.

TORREIRA, R.P. Geradores de vapor. S&o Paulo: Companhia Melhoramentos, 1995.

Bibliografia Complementar

BRIGHENTI, C.R.F., Integracdo do Cogerador de Energia do Setor Sucroalcooleiro
com o Sistema Elétrico, Dissertacdo de Mestrado, Universidade de Sdo Paulo, Sao Paulo -
SP, 2003.

ROCHA, G., Anélise Termodindmica, Termoecondmica e Econémica de uma Usina
Sucroalcooleira com Processo de Extracdo por Difusdo, Dissertacdo de Mestrado,
Universidade Estadual Paulista “Julio De Mesquita Filho”, Ilha Solteira - SP, 2010.

4-Gestdo Ambiental
Consciéncia ambiental e desenvolvimento sustentavel. Conceitos ecologicos basicos.
Impactos ambientais. Legislacdo e principios ambientais. Zoneamento ecoldgico

econdmico. Gestdo de Residuos. Licenciamento Ambiental. Monitoramento Ambiental.

66

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE ﬁ
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

Sistema de Gestdo Ambiental. Certificagdo Ambiental. Série ISO 14.000. Selo verde.

Transgénicos. Crédito de Carbono. Agricultura Orgénica.

Bibliografia Basica

DIAS, R., Gestdo Ambiental - Responsabilidade Social e Sustentabilidade - 22 Edicdo.
Séo Paulo: Editora Atlas, 2011.

SANCHES, L. H., Avaliacdo de Impacto Ambiental: Conceitos e Métodos. 22 Edicéo.
Editora Oficina de Textos, 2013.

SEIFFERT, M. E. B., ISO 14001 Sistemas de Gestdo Ambiental: implantacéo objetiva

e econdmica. 4% Edicdo. Sdo Paulo: Editora Atlas, 2011.

Bibliografia Complementar

SZABO JUNIOR, A. M., Educacdo Ambiental e Gestdo de Residuos. 3% Edicdo. Editora
Rideel, 2010.

DONARE, D., Gestdo ambiental na Empresa. 22 edicdo. S&o Paulo: Editora Atlas, 2011.
SILVA, J. A., Direito Ambiental Constitucional. 8* Edicdo. Sdo Paulo: Malheiros
Editores, 2010.

5-Gerenciamento e Uso de Recursos Hidricos

Gerenciamento dentro da Gestdo de recursos hidricos; Politica Nacional dos Recursos
Hidricos; Disponibilidade e principais usos dos recursos hidricos no Brasil e no mundo;
Qualidade e monitoramento da agua e processos envolvidos na conservacao e recuperacao
da qualidade e quantidade dos recursos hidricos, com énfase na recuperagdo e prevencdo
de impactos causados pela monocultura da cana de aglcar e producdo industrial

sucroalcooleira.

Bibliografia Basica
Codigo Florestal, Lei Federal N° 4.771, de 15 de setembro de 1965, juntamente com as

atualizagBes da lei e proposta de novo codigo (material disponivel em meio digital).
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PNRH - Politica Nacional de Recursos Hidricos — Lei 9.433/97. Brasilia: Ministério do
Meio Ambiente — Secretaria de Recursos Hidricos. 54 p. (material disponivel em meio
digital).

TUNDISI e MATSUMURA-TUNDISI. Recursos hidricos no século XXI. Sdo Carlos:
Oficina de Textos, 2011

Bibliografia complementar

REBOUCAS, A.C.; BRAGA, B. & TUNDISI, J.G. Aguas doces do Brasil: capital
ecologico, uso e conservacao. 32 Ed., Sdo Paulo: Escrituras Ed., 2006, 748 p.

TUNDISI, J. G. & MATSUMURA TUNDISI, M. Limnologia. 12 ed., Sdo Paulo: Oficina
de Textos, 2008, 632p.

14. EMENTAS DISCIPLINAS OPTATIVAS

1. Administracéo e economia agroindustrial Rural

Administracdo rural: Conceitos em gerais; Principais teorias e fun¢bes administrativas;
Planejamento da empresa agropecuaria: Conceitos, norteadores estratégicos, defini¢do e
tipologias estratégias, etapas da construcdo do planejamento; Fundamentos da Economia
Agréria. Inovagbes tecnologicas na agricultura. Setor agricola e mercado de trabalho.

Analise das politicas agricolas no Brasil. Politica agricola atual: critérios e perspectivas.

Bibliografia Bésica

SILVA, R. A. G., Administracdo Rural: Teoria e Prética, Editora Jurud, 2013, 230p.
MARQUES, PRAZO. Fundamentos de Mercados Futuros Agropecuarios. ESALQ,
1997.

FENO,R.L.C, Economia Agricola e Desenvolvimento Rural, Editora: LTC, 2011, 374p.

Bibliografia Complementar
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SOUZA FILHO, H. M., BUAINAIN, A. M., Economia agricola. EQUFSCar, 2011,
119p.
BATALHA, M. O., Gestao Agroindustrial, 2007, 770p.

2. Biotecnologia

Conceitos em biotecnologia e biologia molecular. Processos biotecnologicos aplicados a
indUstria sucroenergética. Aspectos éticos, ambientais e de biosseguranga. Técnicas de
Biologia Molecular. Bioinformatica na Analise de Genes e Genomas.

Bibliografia Basica

BARNET, J. A, PAYNE, R. M. & YARROW, D., Yeasts caracteristics and
identification. 22 ed. Cambridge, Cambridge University Press, 1990. 950p.

CESNIK, R.; MIOCQUE, J. Melhoramento da Cana-de-acucar. Brasilia, DF: Embrapa
Informacéo Tecnoldgica, 2004.

KREUZER H., MASSEY A. Engenharia Genética e Biotecnologia. 2 ed., Porto Alegre,
Artmed, 2002.

Bibliografia Complementar
ALBERTS, B.; JOHNSON, A.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K.; WALTER, P.
Biologia Molecular da Célula. 5 ed. Porto Alegre: Editora Artmed. 2009.

BINSFELD, P.C. Biosseguran¢a em biotecnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

3. Ciéncia Ambiental para producéo sustentavel no setor sucroenergético.

Ciéncia Ambiental e seus objetivos; Distingdo entre Ciéncia Ambiental e ecologia;
Principios de economia ambiental; Energia e Sociedade Moderna; Sustentabilidade
Ambiental; Ciclos biogeoquimicos para manutencdo da producdo vegetal e industrial e o
paradoxo da contaminacdo; Importancia da biodiversidade para a producédo vegeta no setor

sucroenergético; Agroecossistemas.
Bibliografia Basica
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SANCHES, L. H. Avaliacdo de Impacto Ambiental: Conceitos e Métodos. 22 Edicao.
Editora Oficina de Textos, 2013.

CASTRO, R. A. O., Setor Sucroenergético e sua Adequada Regulacéo -
Sustentabilidade X Viabilidade Econdmica, Editora Jurud, 2012, 234p.

BOTKIN, D. B; KELLER, E. A., Ciéncia Ambiental - Terra, Um Planeta Vivo - 72 Ed.,
Editora LTC, 2011, 716p.

Bibliografia Complementar

BRAGA, B. et al., Introducdo a Engenharia Ambiental: o desafio do desenvolvimento
sustentavel.22 ed. Sdo Paulo. Pearson, Prentice Hall. 318p. 2007.

SPERLING, M. von. Introducdo a qualidade das &guas e ao tratamento de esgotos. 22
ed._Belo Horizonte, Editora da UFMG. 278p. 20.

4. Climatologia e Agrometeorologia

Introducdo a Meteorologia; Fatores, elementos e fenbmenos meteoroldgicos; A Atmosfera;
Dindmica da Atmosfera; Ciclo Hidroldgico; Evapotranspiracdo; Clima e Mudancas
climaticas globais; Relacdes da meteorologia com as plantas cultivadas; Observacédo e

aplicacdo pratica dos fendmenos agro-meteoroldgicos; Métodos e préatica.

Bibliografia Bésica

MONTEIRO, J. E., Agrometeorologia dos Cultivos - O fator meteoroldgico na producéo
agricola, Editora: Instituto Nacional de Meteorologia, 2009, 500p.

CARDOSO, C.O. Meteorologia e climatologia. Lages: CAV/UDESC, 2005. 210 p.
BARRY R. G. E CHORLEY, R. J. Atmosfera, Tempo e Clima, Editora Bookman, Ed. 92,
2012, 528p.

Bibiografia Complementar
MENDONCA, F., OLIVEIRA, I. M. D., Climatologia: Nocdes Bésicas e Climas do
Brasil, Editora Oficina De Textos, 2007, 208p.

70

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE @
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

VIANELLO, R.L.; ALVES, A.R. Meteorologia bésica e aplicacbes. Vigosa: Imprensa
Universitaria UFV. 1991.

5. Comunicacao e expressao

A lingua como fato social. A linguagem e suas diversas possibilidades de aplica¢do na vida
profissional. O processo de leitura e producdo de textos associado a atividade académica.
Correlacdo de aspectos tedricos e ideoldgicos no que se refere a vinculagdo entre lingua e
sociedade. O estudo da objetividade e da subjetividade na linguagem.

Bibliografia Basica

BAGNO, Marcos. A Lingua de Euldlia - novela sociolinguistica. Sdo Paulo: Contexto,
2012.

CALVET, Louis-Jean. Sociolinguistica - uma introducdo critica. Sdo Paulo: Parabola,
2002.

MARTELOTTA, Mario Eduardo (et al.). Manual de Linguistica. S0 Paulo: Contexto,
2012.

Bibliografia Complementar

FIORIN, José Luiz Fiorin (org.). Introducéo a Linguistica - I. Objetos Teéricos. Sao
Paulo: Contexto, 2012.

FIORIN, José Luiz Fiorin (org.). Introducdo a Linguistica - Il. Principios de Analise. Sdo
Paulo: Contexto, 2012.

6. Defensivos Agricolas

Conceito de defensivos agricolas. Importancia. Classificacdo toxicologica. Grupos
quimicos dos defensivos. Epoca de aplicacdo. Atividade e seletividade dos defensivos.
Toxicologia dos defensivos. Formulagdes quimicas. FormulagGes e preparados utilizados
em agricultura organica. Tecnologia de aplicacdo, equipamentos utilizados na cana-de-
acucar. Cuidados com a satde humana e meio ambiente. Descarte de embalagens vazias.

Legislacdo sobre o uso de agrotdxicos.
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Bibliografia Basica

ANDREI, E. Compéndio de defensivos agricolas: guia pratico de produtos fitossanitarios
para uso agricola. 7. ed. S&o Paulo: Andrei, 2005.

Compéndio de Defensivos Agricolas: Guia Pratico de Produtos Fitossanitarios para Uso
Agricola. 9 ed. Organizacdo Andrei Editora Ltda, 2013. 1141p.

SILVA JR., D.F. Legislacido Federal: Agrotoxicos e Afins. FEALQ., S&o Paulo, 2008.
440p.

Bibliografia Complementar

PENTEADO, S. R. Defensivos alternativos e naturais: para uma agricultura saudavel. 3.
ed. Campinas: [s.n.], 2007. 95 p.

CAMPANHOLA, C. & BETTIOL, W. Métodos alternativos de controle fitossanitario.
Jaguariuna, Embrapa Meio Ambiente, 2003. 279p.

7. Empreendedorismo
Proporcionar aos académicos a visdo empreendedora necessaria a seu futuro profissional,
apresentando os métodos e ferramentas necessarios para transformar uma ideia em um

plano de negacios.

Bibliografia basica

CHIAVENATO, |. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 4. ed.
Séo Paulo: Manole, 2009.

DORNELAS, J.C.A. Empreendedorismo: transformando ideias em negocios. 4. ed. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2011.

SABBAG, P.Y. Gerenciamento de projetos e empreendedorismo. 2. ed. Saraiva, 2013.

Bibliografia complementar
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DORNELAS, J.C.A. Empreendedorismo na pratica: mitos e verdades do
empreendedor de sucesso. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007.

KOTLER, P. Marketing essencial: conceitos, estratégias e casos. 2. ed. Sdo Paulo:
Prentice Hall, 2005.

8. Entomologia Geral

Introducéo a entomologia; Os insetos no Reino Animal, caracteristicas de Arthropoda e as
Classes mais importantes. Coleta, montagem, etiquetagem e conservagdo de insetos jovens
e adultos. Ecologia de insetos. Insetos Uteis e suas funcBes ecoldgicas. Morfologia externa
e interna dos insetos. Reproducdo; Insetos predadores, parasitos e/ou parasitoides. Manejo

integrado de pragas agricolas, grdos armazenados e florestais.

Bibliografia Basica

GALLO D, NAKANO O, SILVEIRA NETO, S, CARVALHO RPL, BAPTISTA GC,
BERTI FILHO E, PARRA JRP, ZUCCHI RA, ALVES SB, VENDRAMIM JD,
MARCHINI LC, LOPES JRS, OMOTO C. Entomologia Agricola. 2002. Fealq, 920p.
CRANSTON PS, GULLAN PJ. Os insetos: um resumo de entomologia. 2012. 4Ed.
Roca Brasil. 480p.

PANIZZI AR, PARRA JRP (Eds.). 2009. Bioecologia e nutricdo de insetos. 1Ed.
Embrapa. 1163p.

Bibliografia Complementar

ALMEIDA LM, COSTA CSR, MARINORI L. 2000. Manual de Coleta, Conservacéao,
Montagem e Identificacéo de Insetos. Editora Holos. 78p.

CHAPMAN RF, SIMPSON SJ, DOUGLAS AE. 2012. The insects: structure and
function. 5th edition. Cambridge University Press. 99p.

9. Fitopatologia Agricola
Importancia econémica das doengas. Sintomatologia, epidemiologia e controle das

principais doengas. Controle cultural: rotacdo de culturas, sucessdo de culturas,
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monocultura, época de semeadura, escolha de local para semeadura, podas, nutricao
mineral, arranjo espacial de plantas, manejo de irrigacdo, solarizagdo. Controle genético.

Controle quimico.

Bibliografia Basica

KIMATI, H., AMORIM, L., REZENDE, J.A.M., BERGAMIN FILHO, A; CAMARGO,
L.E.A. (Organizadores). Manual de fitopatologia: doencas das plantas cultivadas. 42 ed.
S8o Paulo:Agrondmica Ceres, 2005, 663p.

MICHEREFF, S.J.; ANDRADE, D.E.G.T.; MENEZES, M. Ecologia e manejo de
patdgenos radiculares em solos tropicais. Recife: UFRPE, Imprensa Universitaria, 2005.
398p.

REIS, E.M. Previsdo de doencas de plantas. Passo Fundo: UPF, 2004. 316p.

Bibliografia Complementar

SANTOS, H.P.; REIS, E.M. Rotacdo de culturas em plantio direto. Passo Fundo:
Embrapa Trigo, 2001. 212p.

ZAMBOLIM, L. Manejo integrado fitossanitario: cultivo protegido, pivé central e

plantio direto. Vigosa: Suprema Grafica e Editora, 2001. 722p.

10. Fertilidade de solo e Adubacéo

Nutrientes no Solo. Funcdo dos nutrientes na planta. Principios de Diagnose Visual.
Manejo da fertilidade: calagem e gessagem. Fdsforo, Nitrogénio, Potassio, Enxofre,
Micronutrientes, Elementos Nao-Essenciais e Tdxicos. Amostragem de solos. Anélise
Quimica de Solo e Planta. Interpretacdo das analises e recomendacao de adubacao.

Bibliografia Basica

DINARDO-MIRANDA, L.L et al. Cana-de-acucar. Campinas: Instituto Agrondmico,
882p, 2008.

RAIJ, B.V. Fertilidade do solo e adubacéo. Ceres/Potafos, Piracicaba. 1991. 303 p.

74

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE ﬁ
DO ESTADOQ DE MINAS GERAIS | yema

FRUTAL

SOUSA, D. M. G.; LOBATO, E. (Ed. técnicos) Cerrado: Correcéo do solo e adubacéao.
2 ed. Brasilia. EMBRAPA. Informacéo tecnoldgica, 2004. 416 p.

Bibliografia Complementar

MALAVOLTA, E.; VITTI, G. C; OLIVEIRA, S.A. Avaliacédo do estado nutricional das
plantas: principios e aplicacdes. Piracicaba: Assoc. Bras. Pesq. Potassa e do Fosfato, 1989.
CFSEMG. Recomendacdes para o uso de corretivos e fertilizantes em Minas Gerais —
52 Aproximagdo. RIBEIRO, A.C. et al. (Eds) Vigosa. 1999. 359p.

11. Génese e Classificacao de Solos

Propriedades do solo. Processos pedogenéticos. Atributos morfoldgicos, fisicos, e
quimicos do solo. Sistema Brasileiro de Classificacdo de Solos. Relacdo solo-paisagem.
Métodos e praticas laboratoriais: analises fisicas, quimicas, e mineraldgicas basicas em

solos.

Bibliografia Béasica

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA. Centro
Nacional de Pesquisa de Solos. Sistema Brasileiro de Classificacdo de Solos. 3° Ed.
Brasilia: Embrapa, 2013. 353 p.

MEURER, E.J. Fundamentos de Quimica do Solo. (Ed). Porto Alegre: Evangraf, 2006,
285 p.

VAN LIER, Q.J. Fisica do Solo. (Ed). Vicosa: Sociedade Brasileira de Ciéncia do Solo,
2010, 298 p.

Bibliografia Complementar

KER, J.C.; CURI, N.; SCHAEFER, C.E.G.R.; VIDAL-TORRADO, P. Pedologia:
Fundamentos. (Eds). Vicosa: Sociedade Brasileira de Ciéncia do Solo, 2012, 343 p.
EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA - EMBRAPA. Centro
Nacional de Pesquisa de Solos. Manual de Métodos de Andlise de Solo. 22 Ed. Rio de

Janeiro: Embrapa Solos, 1997. 212 p.
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12. Gestéo de Projeto Aplicado

Introducéo sobre projetos; Causas de falhas em projetos, instituicdes de gerenciamentos de
projetos, Sucesso ou fracasso em projetos, habilidades interpessoais de um gerente de
projetos, benchmarking, ciclo de vida e fases do projeto, PMBOK, visdo geral dos 42
processos, iniciacdo de um projeto: TAP, gerenciamento das nove areas: escopo, custo,

tempo, qualidade, riscos, recursos humanos, comunicacao, aquisi¢des e integracao.

Bibliografia Basica:

MENEZES, L. M. Gestéo de Projetos. 2.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2003.

KERZNER, H. Gestdo de Projetos: as melhores praticas. Porto Alegre: Bookman, 2002.
PROJECT MANAGEMENT INSTITUTE.Um Guia de Conhecimento em

Gerenciamento de Projetos, 42 edicdo. Saraiva, 2008.

Bibliografia Complementar:
KEELING R. Gestdo de Projetos: uma Abordagem Global. Saraiva, 2006.
VARGAS R. Gerenciamento de Projetos: Estabelecendo Diferenciais Competitivos. 62

edicdo, Brasport, 2006.

13. Informatica Aplicada

Elaboracdo e formatacdo de textos, tabelas, planilhas eletrdnicas, graficos, fluxogramas e
apresentacdes. Pesquisas na Internet utilizando ferramentas béasicas de informatica.
Estruturando dados e informagdes que dinamizem a organizagdo pessoal e profissional,

aplicadas a profissao.

Bibliografia Basica

DODGE, M.. Microsoft Excel 2000: guia autorizado. S&o Paulo: Makron Books, 2001.
MEIRELES, F.S. Informatica: novas aplicacbes para computadores. Sdo Paulo:
Makron Books, 1994.

TAJARA, S.F. Projetos em sala de aula: Power-Point. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2001.
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Bibliografia Complementar

B1ZzZOTO, C.E.N. Informatica béasica: passo a passo conciso e objetivo. 2. ed.
Florianoplolis: Visual Books, 1998.

VALDAMERL, A. Informatica basica: conceitos basicos Windows, Word, Excel,

PowerPoint, Internet. Indaial: Asselvi, 2002.

14. Introducgéo a Quimica Ambiental

Ciclos biogeoquimicos, alteracbes dos processos naturais provocadas por poluentes
organicos e inorganicos; substancias toxicas ao ambiente, camada de 0z6nio, smog
fotoquimico, chuva &cida, substdncias associadas a intensificagdo do efeito estufa,
impactos ambientais das energias ndo renovaveis e renovaveis, tecnologias para atenuacao

do efeito dos poluentes.

Bibliografia Béasica

BAIRD, C. Quimica Ambiental. Porto Alegre: Bookman, 2004, 22 ed.

ROCHA, J. C., ROSA, A. H., CARDOSO, A. A. Introducdo a Quimica Ambiental.
Porto Alegre: Ed. Bookman, 2004.

APHA, Standard Methods for the Examination of Water & Wastewater, Centennial
Edition [Hardcover], APHA, 21 ed., 2005.

Bibliografia Complementar

VON SPERLING, M. Introducéo a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos.
Belo Horizonte: UFMG: Sine Loc, 2005, 3. Ed., 452p.

LENZI, E., FAVERO, L. O. B, LUCHESE, E. B. Introducéo a Quimica da Agua:
Ciéncia, Vida e Sobrevivéncia. Rio de Janeiro: LTC, s/d, 1. Ed., 604p.

15. Irrigacéo, fertirrigacédo e Drenagem
RelacBes solo-agua-planta-atmosfera: agua no solo, necessidades hidricas das culturas,

processos de transferéncia de agua no sistema solo-planta-atmosfera. Qualidade da agua
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para irrigacdo. Irrigacdo por superficie. Irrigacdo por aspersao. Irrigacdo por gotejamento.
Manejo de irrigacdo. Fertirrigagdo. Drenagem: drenagem superficial, drenagem

subterrénea, condutividade hidraulica. Sistematizacéo de terrenos.

Bibliografia basica

MANTOVANI, E. C., BERNARDO, S., PALARETTI, L. F., Irrigacdo Principios e
Métodos, Editora UFV, 2009, 355p.

MANTOVANI, E. C., BERNARDO, S., PALARETTI, L. F., Manual de Irrigaco - 82 Edic&o.
Editora UFV, 2008, 625p.

FREIRE, W. J., CORTEZ, L. A. B., Vinhaca de cana-de-acucar, Editora Agropecuaria,
2004, 204p.

Bibliografia Complementar

LOPES, J. D. S.; LIMA, F. Z. Pequenas Barragens de Terra. Ed. Aprenda Féacil, 2005,
274p.

BRASIL, Ministério da Ciéncia e Tecnologia - MCT, Fertilizantes: agroindustria &
sustentabilidade, Ed. Ministério da Ciéncia e Tecnologia (MCT), 2008, 880p.

16. Legislagdo Ambiental

Identificacdo e Analise dos principais diplomas legais da Legislacdo Ambiental. Principios
do Direito Ambiental. Sistema Nacional do Meio Ambiente — SISNAMA. Politica
Nacional do Meio Ambiente. Politica Nacional de Recursos Hidricos. Licenciamento
Ambiental. Medidas Juridicas de Protecdo ao Meio Ambiente. Responsabilidade Penal,
Civil e Administrativa por danos causados ao Meio Ambiente. Passivo Ambiental.

Bibliografia Basica

MACHADO, P. A. L., Direito Ambiental Brasileiro. Editora Malheiros, 222 Edicéo -
2014,

SILVA, J. A., Direito Ambiental Constitucional. Editora Malheiros, 102 edi¢do, 2013.
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Direito do Ambiente: doutrina, pratica, jurisprudéncia. Edis Milaré. 62 edicdo. Ed. Rev.
dos Tribunais, 20009.

Bibliografia Complementar

VITTA, H. G., Responsabilidade Civil e Administrativa por Dano Ambiental.. Ed.
Malheiros. 1.ed, 2008.

BARBIERI, J. C., Gestdo Ambiental Empresarial — Conceitos, Modelos e

Instrumentos. — 22 edigéo revista e atualizada — Editora Saraiva

17. Lingua Inglesa Instrumental

Desenvolvimento das habilidades de leitura e fala (Reading, Speaking) em lingua inglesa,
por meio do uso das estratégias de leitura e interpretacdo (Skimming, Scanning, predicting,
inferences, pros and cons, etc.) de textos especificos, da ampliacdo do vocabulario técnico
e do estudo de aspectos gramaticais e morfolégicos pertinentes a compreensao de textos

técnicos, em inglés, da area de tecnologia em producdo sucroalcooleira.

Bibliografia basica
MUNOZ, Rosangela. Inglés — Estratégias de leitura: Mddulo I, Sdo Paulo: Textonovo,
2000.

. Inglés — Estratégias de leitura: Mddulo Il, Sdo Paulo: Textonovo,

2000

SOUZA, Adriana Grade Fiori; Absy, Conceicdo A.; COSTA, Gisele C.; MELLO, Leonilde
Favoreto de. Leitura em Lingua Inglesa: uma abordagem Instrumental. Sdo Paulo:
DISAL, 2005.

SWAN, Michael & WALTER, Catherine. The Good Grammar. Oxford: Oxford do
Brasil, 2004.

Bibliografia Complementar
FERREIRA, Williams Ramos; NASH, Mark. Michaelis Dicionario De Expressoes

Idiomaticas Inglés — Portugués. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2008.
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MURPHY, Raymond; VINEY, Brigit; CRAVEN, Miles. English Grammar In Use -
Silver - With Answers A Self-Study Reference And Practice Book. Cambridge:
CAMBRIDGE DO BRASIL, 2004

18. Mecanizacdo Agricola
Maquinas, implementos e ferramentas agricolas. Os sistemas de funcionamento de
maquinas e implementos agricolas, e sua manutencdo. Uso de maquinas, implementos e

ferramentas agricolas considerando as normas de seguranca.

Bibliografia Basica

SILVA, R. C., Maquinas e Equipamentos Agricolas, Editora Erica, 2014, 120p.
COMETTI, N. N., Mecaniza¢do Agricola, Editora LT, 2012, 160p.

RIPOLI, T. C. C,, Plantio de cana-de-agucar: estado da arte. 22 ed, Editora: Esalq, 2006,
216p.

Bibliografia Complementar

MONTEIRO, L. de A.; SILVA, P.R.A. Operacdo com tratores agricolas. Botucatu,
FEPAF, 20009.

SILVEIRA, Gastdo Moraes da. Maquinas para colheita e transporte. Vigosa: Aprenda
Féacil, 2001.

19. Processos de melhoramento de plantas

Importancia e Objetivos do Melhoramento de Plantas. Modo de reproducéo das plantas uso
e preservacao do germoplasma. Variabilidade — Pools Génicos, Métodos de Melhoramento
de Plantas. Aldgamas, Autdbgamas e Propagacdo Vegetativa. Macho-Esterilidade.

Resisténcia a pragas e doencas.

Bibliografia Basica
DINARDO-MIRANDA, L.L et al. Cana-de-acUcar. Campinas: Instituto Agrondémico,

882p, 2008.
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BOREM, A. Melhoramento de Plantas. Universidade Federal de Vigosa, Editora UFV,
1997. 547p

JUNIOR, P.R. Melhoramento Genético de Plantas. Curitiba. Universidade Federal do
Parana. 1996. 219p.

Bibliografia Complementar

RAMALHO, M.A.P.; SANTOS, J.B. dos; ZINERMANN, M.J. Genética quantitativa em
plantas autdgamas. Goiania. Universidade Federal de Goias. ED. UFG, 1993. 271p.
ALLARD, R.W. Principios de melhoramento genético de plantas. USAID Ed., Rio de
Janeiro. 1971. 301p.

20. Producéo de Biocombustiveis

Producdo de biocombustiveis: historico, motivacdes técnicas, econdbmicas e ambientais;
Legislacdo brasileira sobre a producao de biocombustiveis; Producdo de bioetanol de 22 e
3% geracdo; O processo de transesterificacdo, suas etapas; O controle de qualidade na
indUstria de biocombustiveis; Aditivos em biocombustiveis; Outras fontes de producdo de

biocombustiveis; Impactos ambientais.

Bibliografia Basica

LORA, E. E. S., Venturini, O. J., Biocombustiveis. Editora Interciéncia, v.1, 2012, 600p.
LORA, E. E. S., Venturini, O. J., Biocombustiveis. Editora Interciéncia, v.2, 2012, 600p.
CORTEZ, L. A. B.; GOMEZ, E. O.; LORA, E. E. S. Biomassa para Energia. Editora
UNICAMP, 2008, 736p.

Bibliografia Complementar

ABRANOVAY, R., Biocombustiveis - A Energia da Controvérsia. Senac Editora, 2009,
184p.

WATT NETO, A., Petroleo, Gas Natural e Biocombustiveis - Col. Direito Econdmico.

Editora SARAIVA, 2014, 460p.
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21. Produtos Artesanais da Cana-de-Acucar

Viabilidade técnica e econbmica para producdo de aglcar mascavo, rapadura, melado e
melago, aguardente e etanol combustivel. Processos produtivos e matéria-prima. Utilizacdo
da biomassa da cana de acucar na producdo de alimentos e criacdo de animais em
propriedades familiares. Mercado e legislacao. Producédo de outros produtos e subprodutos.

Aspectos energéticos. Aspectos ambientais. Controle de qualidade.

Bibliografia Basica

DELGADO, A. D.; DELGADO, A. P. Producao do acucar mascavo, rapadura e
melado. Piracicaba: ALVES. 1999. 154p.

SILVA, J.S. Producéo de &lcool combustivel na fazenda e em sistema cooperativo.
Vigosa, UFV, 2007.

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas alcodlicas. Ciéncia Sao Paulo Vol. 1.: Editora
Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 3 ed.Editora:
Unicamp, 2009.

MARQUES, M.O.; MUTTON, M.A.; AZANIA, A AP.M.; JUNIOR, L.CT,;
NOGUEIRA, A.; VALE, D.W. Topicos em Tecnologia Sucroalcooleira. Jaboticabal:
Gréafica Multipress Ltda., 2006.

22. Recuperacdo e Manejo Ambiental de Bacias Hidrograficas para Producdo de
Agua.

Definicdo de bacias hidrogréaficas; Papel de florestas e outros ecossistemas; Recuperacao e
Manejo de bacias Hidrograficas impactadas por agricultura e pecudria; Técnicas para a
captacdo, armazenamento, despoluicdo e uso de agua de chuva em bacias hidrograficas
urbanas; Principios de Ecohidrologia; Dinamica espago-temporal de aguas subterréneas;
Comprometimento ambiental de bacias hidrograficas; Lei das Aguas; Politica Nacional de

Residuos Sélidos.
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Bibliografia Basica

BICUDO, C. E. M. E BICUDO D. C. Amostragem em Limnologia. Editora Rima, S&o
Carlos. 351 p. 2004.

LIMA, W. P. Hidrologia Florestal Aplicada ao Manejo de Bacias Hidrograficas. 22
Edicdo. EDUSP. 253p.

VITTA, H. G., Responsabilidade Civil e Administrativa por Dano Ambiental.. Ed.
Malheiros. 1.ed, 2008.

Bibliografia Complementar

PINTO, N. L. S; HOLTZ, A. C. T; MARTINS, J. A; GOMIDE, F. L. SIBUT. Hidrologia
bésica. 108 Reimpressdo. Edgard Bliicher Editora. 278p. 2007.

PRADO R. B, TURETTA A. P. D., ANDRADE A. G. Manejo e conservacao do solo e
da dgua no contexto das mudancas ambientais. Rio de Janeiro. Embrapa Solos, 486 p.

2010. Disponivel em: <http://www:.alice.cnptia.embrapa.br/handle/doc/859117>.

23. Sociologia Industrial e do Trabalho

Noc0es basicas de Sociologia. O mundo do trabalho como categoria de analise; trabalho e
alienacdo capitalista; tecnologia, organizacdo e racionalizacdo do trabalho; principais
transformacfes no mundo do trabalho: taylorismo/fordismo e pos-fordismo; toyotismo;
sociedade pos-industrial; crise do mundo do trabalho; novas tecnologias, informalidade e

redes sociais; precarizacdo do trabalho.

Bibliografia Bésica

ANTUNES, Ricardo. Os sentidos do trabalho. Ensaio sobre a afirmacéo e a negacdo do
trabalho. Séo Paulo: Boitempo, 2006.

CASTEL, R. As metamorfoses da questéo social. 5 ed. Petrdpolis: Vozes, 2005.

COSTA, Cristina. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. S&o Paulo: Moderna,
2001.
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Bibliografia Complementar

ALVES, Giovanni. O novo (e precario) mundo do trabalho. Reestruturacdo produtiva e
crise do sindicalismo. Sdo Paulo: Boitempo, 2005.

RAMALHO, José Ricardo; SANTANA, Marco Aurélio. Sociologia do Trabalho no

mundo contemporaneo. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 2004.

24. Tratamento de Residuos e Efluentes Agroindustriais

Origem e natureza dos residuos industriais. Caracteristicas e métodos de tratamento de
aguas residuais. Tratamento de efluentes de agroindustrias. Lagoas de estabilizacéo.
Biodigestores. Residuos sélidos. Evolucdo e gerenciamento de residuos solidos. Legislacdo

ambiental. Nog6es de ecologia. Efeito da tecnologia sobre o equilibrio ecoldgico.

Bibliografia Basica

CAVALCANTI, J.E.W.A. Manual de tratamento de efluentes industriais. 2009. 453p.
NUNES, J. A. Tratamento fisico-quimico de dguas residudrias industriais. 4. ed. Sao
Paulo: J. Andrade, 2004.

JUNIOR, S.; MOHAI, A. Educacdo ambiental e gestdo de residuos. 1. ed. Sdo Paulo:
Rideel, 2008.

Bibliografia Complementar

BIDONE, F.R.; POVINELLI, J. Conceitos bésicos de residuos sélidos. Sdo Paulo: EESC
USP, 2005. 109p.

ECKENFELDER JUNIOR, W.W. Industrial water pollution control. 2. ed. McGraw
Hill, 1989.

25. Vulnerabilidade erosiva

A dindmica do processo erosivo. Os diversos fatores que influenciam no processo erosivo.
Indicadores de vulnerabilidade erosiva analisados pela morfometria do relevo.
Mapeamento de vulnerabilidade a erosdo. Métodos dedutivos de analise do potencial

natural & eroséo.
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Bibliografia Basica

BERTONI, J.; LOMBARDI NETO, F. Conservacéo do Solo. S&o Paulo: icone, 2013. (8.
ed.)

GUERRA, A. J. T.; SILVA, A. S. da; BOTELHO, R. G. M. (Organizadores) Eroséao e
conservacdo dos solos: conceitos, temas e aplicacbes. 8° ed., Rio de Janeiro - RJ:
Bertrand Brasil, 2012.

PRUSKI, F. F. Conservagcao de Solo e Agua. 2° ed.,Vicosa - MG: Editora UFV, 2009.

Bibliografia Complementar

BIGARELLA, J.J. Estrutura e Origem das Paisagens Tropicais e Subtropicais. V.3,
Ed. UFSC, Florianépolis, 2003.

FLORENZANO, T. G. Geomorfologia: Conceitos e tecnologias atuais. Sdo Paulo: Oficina
de textos, 2008.

15. CORPO DOCENTE E PESSOAL TECNICO ADMINISTRATIVO

Os profissionais da UEMG, Unidade de Frutal, corpo docente e pessoal técnico-
administrativo sdo funcionarios publicos, pertencentes a Secretaria de Ciéncia, Tecnologia
e Ensino Superior ou terceirizado, sendo o corpo docente qualificado, contando com
professores efetivos e designados.

A Coordenacdo do Curso sera exercida pelo Prof. Allynson Takehiro Fujita, Doutor

em Quimica e a vice-coordenacdo do curso pela Profa Msc. Osania Emerenciano Ferreira.

Tabela 9: Relacdo dos docentes por disciplinas para ano letivo de 2015

N° | Docente Disciplinas Formacéo Curriculum Lattes

Especialista em

Gestdo de Marketing e | Administracéo de
http://lattes.cnpg.br/96220

1 Ademir Rosa Vendas no Setor Marketing;
85303510608

Sucroalcooleiro Graduado em Ciéncias

Contabeis
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Quimica Analitica; o
o Doutor em Quimica;
Allynson Quimica Geral . . http://lattes.cnpg.br/17176
. . . Licenciatura/Bacharel em
Takehiro Fujita | Aplicada; o 22385569691
. . Quimica
Estagio Supervisionado

. Daniela Tolédo | Fisico-Quimica; Mestre em Quimica; http://lattes.cnpq.br/28402
de Paula Quimica Organica Graduada em Quimica 19152479310

Ecologia aplicada a Doutora em Ciéncias
Eliana Aparecida | agrossistemas; Bioldgicas; http://lattes.cnpg.br/02328
Panarelli Gerenciamento e Uso | Licenciada em Ciéncias 34120887510

de Recursos Hidricos Bioldgicas

o . . . Mestre em Ensino de
Geisiane Rodrigu | Célculo Diferencial e Cignci http://lattes.cnpqg.br/27347
iéncias;
es dos Santos Integral . . . 57966014124
Licenciada em Matemética
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Luciana Claudia
11 | Martins Ferreira
Diogenes

Mirts Helena

Chagas

Poliana Freire

Guimaraes

Fisica Geral;
Inovagdes
Tecnoldgicas;
Instrumentacéo

Industrial;

Mecéanica dos Fluidos

Recursos Humanos e

Seguranca do Trabalho

Gestao de Qualidade e
Produtividade;
Técnicas Analiticas e
Controle de Qualidade
Aplicado;

Utilizacdo de Insumos
na Industria

Sucroalcooleira

UNIVERSIDADE

DO ESTADO DE MIMAS GERAIS

Doutora em Engenharia
Mecénica;
Graduada em Fisica

Especialista em Gestdo
Estratégica da Educacéo;
Especialista em
Matematica;

Graduada em Ciéncias

Econbmicas

Especialista em Producdo,

Analise e Aplicacdo de
Bioenergéticos e Derivados
do Leite;

Licenciada em Quimica

UEMG
FRUTAL

http://lattes.cnpq.br/96742
39098914797

http://lattes.cnpg.br/19550
30610090021

http://lattes.cnpg.br/26937
40311281481
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Doutora em Ecologia,

Introducao a Conservacgdo e Manejo de

http://lattes.cnpq.br/79715
36190458140

17 | Sofia Luiza Brito | Metodologia Cientifica- | Vida Silvestre;
EaD Graduada em Ciéncias

Biologicas

. . Doutor e Mestre em
Thiago Torres Manejo e conservacao ] http://lattes.cnpg.br/82785
19 ) ) Agronomia;
Costa Pereira de solo e agua . 16582581479
Graduado em Geografia

16. INFRAESTRUTURA FISICA

A Unidade de Frutal, localizada na Avenida Professor Méario Palmério, n° 1001,
Bairro Universitario, municipio de Frutal, Estado de Minas Gerais, conta atualmente com
uma area construida de 11.848,35 m?, compreendida em dois prédios, ou seja, Blocos A e
B, Foyer e Anfiteatro com capacidade para 364 pessoas, sendo que cada Bloco possui trés
pisos de salas de aula e laboratérios.

A biblioteca dispde, atualmente, de um acervo de 11.235 exemplares incluindo
livros, dissertagdes/teses, TCC’s, assinaturas de revistas nas mais diversas arecas e um
arquivo de multimidia e conta ainda com acesso ao acervo digital da Scopus, que € uma
base de dados bibliografica com cerca de 21.000 titulos nos campos cientifico, técnico e de
ciéncias médicas e sociais (SCOPUS, 2013). Para a catalogacdo descritiva do acervo, a
biblioteca utiliza o Cddigo de Catalogacdo Anglo Americano — AACR2 e para a
classificacdo de assuntos a Classificagdo Decimal Universal — CDU. O software
empregado para a automacdo do acervo e sua circulagdo — empréstimos, devolucdo e
reservas € o pergamum, que oferece estratégia de busca por palavras-chave, autor, assunto,
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titulo, série. Para consulta ao acervo, a biblioteca conta com cinco microcomputadores
ligados a Internet, sendo trés exclusivos para consulta a base de dados e dois para servigos
internos.

A Unidade de Frutal faz parte do complexo denominado “Cidade das Aguas”,
juntamente com outras Universidades Federais sediadas em Minas e que desfrutam de
maneira compartilhada toda a infra-estrutura deste complexo. Encontra-se em construcao:
os Laboratdrios para diversas areas e o Ensino a Distancia que ocupardo trés blocos em
dois pavimentos com area construida de 5.240 m2; os Alojamentos dispostos em quatro
prédios de quatro pavimentos e 46 apartamentos com 2.746 m2 (por prédio) e trés prédios
de quatro pavimentos e 30 apartamentos com area construida de 1.828 m?2 (por prédio)
totalizando 274 apartamentos com capacidade de receber até 534 pessoas; a nova
Biblioteca, que contard com trés pavimentos e uma &rea construida de 3.973 m% o
Alojamento dos Pesquisadores, sendo composto por um prédio de um pavimento e 650 m?;
e a Vila Olimpica, que compreende o Ginésio, a Piscina, 0 Campo de Futebol e Atletismo,
a Quadra Society, a Quadra de Ténis e o Vestiario, 0 que viabilizara a criagdo dos cursos

de Educacéo Fisica e Fisioterapia.
16.1 AREA EXPERIMENTAL DO CAMPUS FRUTAL

O Campus Frutal possui uma area experimental de 6,78 ha, localizada, com a
finalidade de atender as demandas do Curso de Licenciatura em Geografia, Curso Superior
de Tecnologia em Alimentos e o Curso Superior de Tecnologia em Producdo
Sucroalcooleira, com a implantacdo dos canteiros experimentais para desenvolvimentos de
novas variedades, acompanhamentos do desenvolvimento de pragas, selecéo de variedades,
manejo e conservacdo de solo e agua, multiplicacdo de mudas, controle quimico e
biolégico de pragas e ervas daninhas, para ensaios e demonstracdes de agroquimicos em
implementos agricolas em parcerias com as empresas do setor (nacionais e multinacionais),
aula de campo das disciplinas especificas, cursos de extensdo e iniciacdo cientifica. A area
experimental também sera utilizada para acompanhamento da erosdo do solo, entomologia,

e manejo do solo, pretende-se também a futura instalagcdo de estacdo climatoldgica no
89

Avenida Professor Mario Palmério n® 1001 - Bairro Universitario - Cep 38.200-000 - Frutal MG - Fone (34) 3423-2700 - Fax (34) 3423-2727
site: www.uemgfrutal.org.br - E-mail : uemgfrutal@uemagfrutal.org.br




UNIVERSIDADE | 23
DO ESTADO DE MINAS GERAIS | ueme

FRUTAL

local, em parceria com o0s pesquisadores do Curso de Licenciatura em Geografia e 0s
alunos do Curso de Alimentos poderdo utilizar a cana e culturas de rotacdo para o

desenvolvimento de alimentos, substratos e concentrados nas suas disciplinas, figura 02.

LEGENDA

7 Area da UEMG - Porgao MW,
\ Limlte da Estagic Experlmental,

g Matas.

\%

[1] 100 200 300 m

e S

Area da Estagdo Exparlmental; 6,78 ha,
Elaboragio: Leandro de Souza Plnhelrz, 2014,

Figura 02: Area da Estacdo Experimental da Unidade de Frutal.

As disciplinas de Génese e Classificacdo de Solos; Mecanizacdo Agricola; Manejo
e conservacao de solo e agua; Fertilidade de solo e Adubacdo; Estatistica e Delineamento
experimental; Cultura da cana-de-agucar; Tecnologia agricola da cana-de-acucar;
Processos de melhoramento de plantas; Irrigagéo, fertirrigacdo e drenagem; Defensivos
agricolas; Entomologia Geral; Ecologia aplicada a agrossistemas; Fitopatologia Agricola;
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Gestdao Ambiental; Gerenciamento e Uso de Recursos Hidricos; Administracdo e economia
agroindustrial Rural; Climatologia e Agrometeorologia; entre outras que poderdo utilizar
toda estrutura da &rea experimental, sendo um Laboratério Didatico/Cientifico
interdisciplinar para melhorias na formagdo dos alunos do Curso e uma integracdo de
diversas areas do conhecimento.

16.2. INSTALACOES, MATERIAL PERMANENTE E EQUIPAMENTOS

A Unidade de Frutal dispde das seguintes instalacbes, material permanente e

equipamentos:

Tabela 10: Estrutura fisica e mobiliario.

Ambiente Area (m2) Descricéo / Equipamentos
Area de convivéncia/patio 600,32 m? Dividido em Bloco A e Bloco B, tendo 300,16 m? cada,
possuindo bancos em concreto.

364 poltronas, sendo 04 especiais, sistema de ar condicionado

Anfiteatro 607,00 m _ _ L
central, 02 camarins, banheiros sociais.
Banheiros sociais, bebedouro e recepcdo com balcdoem L e
Foyer 406,85 m?
computador.
54 estantes para livros, 01 balcdo em L para atendimento,
o sistema de ar refrigerado, 25 cadeiras, 10 computadores, 01
Biblioteca 127,35 m? ) ) -
impressora, 05 cabines para estudo individual, um acervo
bibliografico de 9.445 livros e ramal telefonico.
23 cabines individuais para estudo, 06 mesas para trabalhos
Sala de Estudos 63,00 m2 coletivos, 04 computadores em rede, 47 cadeiras e
ventiladores.
Cantina . Equipada com fogdo, geladeira, freezer, micro-ondas,
,03 m
Patio coberto/area de B cafeteira, estufa, balcdo para atendimento, maquina de suco,
) m . . - A -
convivéncia mesas e cadeiras para area de convivéncia.
Equipado com 20 computadores, 50 cadeiras com bancadas,
Laboratério de Informatica 63.00 2 sistema de ar refrigerado, ventiladores, quadro branco
,00 m

| quadriculado, kit multimidia (lousa interativa, data show,
sistema de som e CPU com periféricos).
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Laboratério de Informatica

63,00 m?
1l
Laboratorio de Informatica

63,00 m?
i
Laboratério de Informatica
V4
Laboratorio de Iniciagdo 63,00 m?
Cientifica do curso de
Sistemas de Informagéo
Laborat6ério Geomatica 63,00 m2
Laboratério de Audio e

5 63,00 m?

Video
Agéncia Escola de

63,00 m?

Comunicagéo

Laboratério Fisico-Quimica 127,35 m2

Laboratdrio de Biologia 127,35 m?

Equipado com 16 computadores, 40 cadeiras com bancadas,
sistema de ar refrigerado, ventiladores, quadro branco
quadriculado, kit multimidia (lousa interativa, data show,
sistema de som e CPU com periféricos).

Equipado com 16 computadores, 40 cadeiras com bancadas,
sistema de ar refrigerado, ventiladores, kit multimidia (lousa
interativa, data show, sistema de som e CPU com periféricos).
Equipado com 18 computadores, 35 cadeiras com bancadas,
sistema de ar refrigerado, ventiladores, kit multimidia (lousa

interativa, data show, sistema de som e CPU com periféricos).

Equipado com 18 computadores, 50 cadeiras com bancadas,
sistema de ar refrigerado, ventiladores, quadro branco
quadriculado, kit multimidia (lousa interativa, data show,
sistema de som e CPU com periféricos).

Possui sala de edi¢do com equipamentos para dudio e video,
04 computadores, sistema de ar refrigerado, ventiladores, kit
multimidia (lousa interativa, data show, sistema de som e CPU
com periféricos), 21 cadeiras com bancadas, 20 carteiras
universitaria e ramal telefénico.

Subdividida em: Laborat6rio de Jornalismo e Laboratorio de
Publicidade e Propaganda, tendo cada um 11 computadores
com bancadas para até 20 alunos, sistema de ar refrigerado, kit
multimidia (lousa interativa, data show, sistema de som e CPU
com periféricos) e com ramal telefénico.

Possui bancadas com redes elétrica, de gas, hidraulica e
esgotamento sanitario, equipamentos diversos, sistema de ar
refrigerado, vidraria e reagentes, para atender até 50 alunos e
com ramal telefénico.

Possui bancadas com redes elétrica, de gés, hidraulica e
esgotamento sanitério, equipamentos diversos, sistema de ar
refrigerado, vidraria, reagentes e cdmara de inoculacdo, para

atender até 50 alunos e com ramal telefénico.
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Laboratério de

Microbiologia

Laboratdrio de Microscopia

e Fisica

Laboratdrio de Anatomia

Salas dos Coordenadores de

Curso

Sala de professores

Sala do Diret6rio
Académico
Estacionamento para carros
e motos ao lado dos Blocos
AeB

Estacionamento para carros
e motos na frente do Bloco
A.

Salas de aula

Sanitarios

Sala da Coordenacéo de

Pesquisa e Extensao

63,00 m?

63,00 m2

33,00 m?

81,13 m?

63,00 m?

61,90 m2

4.600,00 m2
1.000,00 m?

63,00 m2

379,41 m?

63,00 m?

Possui bancadas com rede elétrica, diversos equipamentos,
sistema de ar\ refrigerado, vidraria, reagentes e camara de
inoculacdo, para atender até 10 alunos e com ramal telefonico.
Possui bancadas com rede elétrica, diversos equipamentos,
sistema de ar refrigerado, 22 microscépios e 10 lupas, para
atender até 25 alunos, kit multimidia (lousa interativa, data
show e CPU com periféricos) e com ramal telefénico

Possui bancadas, cadeiras, ventiladores e equipamentos
diversos.

Subdividida em 07 salas de 11,59 m? cada, possuindo mesas,
cadeiras, sistema de ar refrigerado, ventiladores e ramais
telefénicos.

Possui mesas para reunido, 18 cadeiras, 03 longarinas, 02
computadores, sistema de ar refrigerado, ventiladores,
escaninhos, geladeira e ramal telefonico.

Possui mesas, cadeiras para atendimento e 01 computador.

Espaco reservado para estacionamento de carros, motos e
circulacdo, tendo as seguintes vagas para carros:
-professores e alunos: 230 vagas.

-deficientes e idosos: 07 vagas.

29 salas de aula, sendo 21 no Bloco A e 08 no Bloco B,
possuindo 50 carteiras escolares, 01 mesa e 01 cadeira para o
professor, ventiladores, quadro branco quadriculado e kit
multimidia (lousa interativa, data show, sistema de som e CPU
com periféricos), cada uma.

Séao 28 banheiros distribuidos nos dois prédios, tendo em
média 02 banheiros sociais, 02 banheiros para deficientes, 02
banheiros para professores, por piso, além de 02 banheiros
sociais no Foyer e 02 no Anfiteatro.

Possui mesas e cadeiras, 03 computadores, 01 longarina, mesa

de reunido, ventiladores, sistema de ar refrigerado e ramal
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Revista Gnose

Gabinetes dos Professores
do Mestrado

Gabinetes dos Professores
do Mestrado

Sala da Secretaria da Pds-
Graduagéo

Sala dos Chefes de

Departamentos
Sala do SIC

Sala de Atividades

Complementares

Sala do Lapegeo

Sala do Cartério Modelo

Sala da Empresa Junior

Sala do Projeto Cursinho

Social
CPD

Sala do Departamento de

Informatica

Salas de Video Conferéncia

da UAITEC

Sala Master de
Videoconferéncia
Sala de Controle
Sala de Estudio

92,80 m?

126 m2

12,00 m?

38,25 m?

20,07 m?

39,40 m?

39,31 m?

39,40 m?

38,25 m?

20,07 m2

31,60 m?

63,00 m?

63,00 m?

59,77 m?
10,19 m?
18,42 m?
29,33 m?

telefénico.

Subdividida em 08 salas com 11,60 m? cada, possuindo mesas,
cadeiras, armarios, sistema de ar refrigerado e ramal
telefonico.

Subdividida em 08 salas com 15,75 m? cada, possuindo mesas,
cadeiras, armarios e sistema de ar refrigerado.

Possui mesas, cadeiras, ventilador, 01 computador, sistema de
ar refrigerado e ramal telefonico.

Possui mesas, cadeiras, ventiladores, 03 computadores e ramal
telefonico.

Possui mesas e cadeiras.

Possui mesas, cadeiras, 02 computadores e ramal telefonico.

Possui mesas, cadeiras, ventilador, 01 computador e ramal
telefénico.

Possui mesas, cadeiras, balcdo para atendimento, ventiladores,
03 computadores e ramal telefénico.

Possui mesas, cadeiras, mesa de reunido, 02 computadores e
ramal telefénico.

Possui mesas, cadeiras e computadores.

Divididos em CPD Bloco A e CPD Bloco B, tendo 15,80 m?
cada, com ambientes refrigerados.

Possui mesas, cadeiras, computadores, ventiladores, sistema
de ar refrigerado e ramal telefonico.

Séo 06 salas para aulas em EAD, dotadas com lousa interativa,
datashow, TV de 46”, ar refrigerado, sistema de audio e video,
com bancadas e cadeiras para até 25 alunos, interligadas em
rede.

Sala para reunides e aulas em EAD, equipada com 02 TV’s de
467, sistema de audio e video, com bancadas e cadeiras para
até 25 alunos, interligada em rede, com estdio em anexo e

sala para producgdo de conteddo.
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Sala de Reunido 127,35 m?
Sala de Producdo de

Conteutdo

Sala do Xerox 42 97 m?

Almoxarifado da

_ 63,00 m2

Informaética
Almoxarifado Geral 97,30 m2
Memorial 181,50 m?
Area de manutencéo do

. 155,75 m2
anfiteatro
Area de circulagio 1.220,20 m?

Sala para atendimento aos alunos, com o servigo de copia e
impressao.

Sala para controle e estoque do material de informatica.

Salas para controle e estoque de material de escritorio, elétrico

e de limpeza.

Sala para futura instalagdo centro de meméria do Campus de
Frutal.
02 camarins, 02 banheiros sociais, 01 cozinha, 01 refeitorio,

02 almoxarifados.

Corredores de circulagdo que ddo acesso as salas, aos

banheiros sociais e aos bebedouros.

16.3. RELACAO DE EQUIPAMENTOS DO LABORATORIO FiSICO-QUIMICA E

BIOLOGICO

Tabela 11: Relacdo de vidrarias nos laboratérios de fisico-quimica e biologia

Especificagao Quantidade
Proveta 100mL 50 unid.
Becker 1000/600/500/400250/150/100/125/50/30mL 300 unid.
Anel para Funil 10 cm p/ suporte univ 50 unid.
Almofariz c/ Pistilo Porcelana 305mL 25 unid.
Baldo Destilagcdo Boca Lisa 1000mL 25 unid.
Baldo Destilacdo Boca Lisa 250/125mL 100 unid.
Baldo Fundo Chato Boca Lisa 500/250mL 50 unid.
Baldo Fundo Chato Boca Esmerilha 300mL 25 unid.
Baldo Fundo Chato Boca Esmerilha 24/40/125 mL 25 unid.
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Baldo Volumétrico1000/500/250/200/100/50/25/10/5 mL 250 (25 unid cada)
Bastdo Borossilicato 5x185/5x250 100 unid
Baldo Fdo Redondo 24/40 Esmerilhada 500/50mL 50 unid
Baldo Fdo Redondo JTA. 24/40 Esmerilhada 125mL 25 unid
Baldo Destilagdo Boca Lisa 1000/500mL 75 unid
Cadinho cap. 20/10mL 50 unid
Capsula Porcelana D. 70mm/250mle D.80/50mL 50 unid
Coluna Dest. Fracionada 25 unid
Condensador 24/40 Esmerilhado Int.Reto 25 unid
Cuba Vidro Pequena/Grande 50 unid
Dessecador Vidro Pequeno 02 unid
Escova p/ Tubo de Ensaio 8/15/mm 10 unid
Frasco Conta-gotas Ambar. 25mL 25 unid
Erlenneyr 500/250/125/50mL 194 unid
Espatula Dupla 3.00x2,5 25 unid
Espadula Form. Cunha 25 unid
Espadula Form. Reto 25 unid
Funil Separagdo 500/250/125mL 75 unid
Pinca p/ Tubo de Ensaio Madeira/metal 50 unid
Pesa Filtro Pequeno/Grande/ 02 unid
Pipeta Graduada Vidro 20/5/2/1mL 50 unid
Pipeta Pasteurizacdo ¢/ 10 um 05 unid
Pipeta Volumétrica Vidro 10/3/1mL 67 unid
Pistilo Grande/Pequeno 50 unid
Pisseta Grande 25 unid
Proveta 500/50/25/10mL 120 unid
Estante P/ Tho. de Ensaio Madeira 25 unid
Suporte Univ. Completo 25 unid
Tubo de Centrifuga 100 unid
Tubo de Ensaio Grande/Médio/Pequeno 03 unid
Vidro Reldgio 60/70mm 50 unid
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Termometro -10+100°C 07 unid
Funil de Buchner 1000/500/250/125/100/50mL 70 unid
Funil Analitico Boro 125x100 25 unid
Gomas p/ Pipetas Pasteus. 50 unid
Kitassato 500250/125mL 75 unid
Pipeta Volumétrica vidro 0,5mL 25 unid
Bureta 50/25/20/10mL 100 unid
Funil 15 unid.

16.4 LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA
Tabela 12: Relacdo de equipamentos e mobiliarios no laboratério de microbiologia
Caddigo Patrimonio Sala Qtde
969 Ar condicionado 18000 btus consul Lab.microbiologia 1
248 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
250 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
264 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
312 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
316 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
318 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
320 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
322 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
323 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
327 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
335 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.microbiologia 11
497 Mesa cinza med 70x70x75 Lab.microbiologia 2
498 Mesa cinza med 70x70x75 Lab.microbiologia 2
617 Estufa para cultura bactereologica nt 523 Lab.microbiologia 1
620 Manta aquecedora para baloes 500 ml Lab.microbiologia 1
621 Manta aquecedora para baloes 500 ml Lab.microbiologia
622 Balanca tipo bg 1000 Lab.microbiologia 1
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626 Estufa para secagem e esterilizacao Lab.microbiologia 1
627 Estufa para secagem e esterilizacao Lab.microbiologia 1
630 Deionizador de agua Lab.microbiologia 2
631 Deionizador de agua Lab.microbiologia 2
634 Autoclave vertical mod. A50 Lab.microbiologia 1
636 Destilador de nitrogenio te 036/1m Lab.microbiologia 1
638 Bomba de vacuo ac 45 Lab.microbiologia 1
640 Turbidimetro de bancada microproc. Lab.microbiologia 1
641 Espectrofotometro uv-v 700 plus Lab.microbiologia 1
642 Medidor de oxigenio dissolvido sl 510d Lab.microbiologia 1
644 Colorimetro fotoeletrico ae-110 Lab.microbiologia 1
646 Medidor de ph ph-206 Lab.microbiologia 1
648 Banho maria eletronico p/sorologia q304 Lab.microbiologia 1
650 Esteromiscroscopio - mod sz Lab.microbiologia 1
656 Incubadora p/bod-te 391-serie 01171 Lab.microbiologia 1
658 Refrigerador 430 | branca cce Lab.microbiologia 2
693 Microscopio trinocular com contraste de fase Lab.microbiologia 2
694 Microscopio trinocular com contraste de fase Lab.microbiologia 2
695 Microscopio binocular Lab.microbiologia 4
696 Microscopio binocular Lab.microbiologia 4
697 Microscopio binocular Lab.microbiologia 4
699 Microscopio binocular Lab.microbiologia 4
715 Bloco digestor para dqo Lab.microbiologia 1
716 Forno eletrico tipo mufla magnus Lab.microbiologia 1
717 Balanca analitica digital Lab.microbiologia 1
808 Banho maria 4 bocas Lab.microbiologia 1
1014 Camara de fluxo laminar horizontal pa200 Lab.microbiologia 1
1016 Bloco digestor nt 350 Lab.microbiologia 1
1017 Destilador biomatic mod.2110 Lab.microbiologia 1
660 Refrigerador 430 | branca cce Lab.microbiologia 2
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16.5 LABORATORIO DE BIOTECNOLOGIA
Tabela 13: Relacdo de equipamentos e mobiliarios no laboratério de biotecnologia
Codigo Patrimonio Sala Qtde
363 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.biotecnologia 29
354 Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.biotecnologia 29
1018 Camara de fluxo laminar horizontal pa200 Lab.biotecnologia 1
701 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
706 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
707 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
708 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
709 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
710 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
711 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
712 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
713 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
714 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
703 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
702 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
698 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
700 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
704 Microscopio binocular Lab.biotecnologia 16
625 Aparelho jar-test para floculacao digital mod 218 Lab.biotecnologia 1
1019 Bloco digestor nt 350 Lab.biotecnologia 1
645 Colorimetro fotoeletrico ae-110 Lab.biotecnologia 1
647 Medidor de ph ph-206 Lab.biotecnologia 1
619 Balanca tipo bg 1000 Lab.biotecnologia 3
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718 Balanca analitica digital Lab.biotecnologia
Cadeira giratoria encosto regulavel azul Lab.biotecnologia

16.6 RELACAO DE LIVROS E PERIODICOS NA BIBLIOTECA
Tabela 14: Relagéo de Livros na Biblioteca em 2014.

Ciéncias Exatas e da Terra 386 1119

Engenharia/ Tecnologia 22 64

Ciéncias Agrarias 144 418

Ciéncias Humanas 852 2471

Multidisciplinar 195 565

Tabela 15: Relacdo de Periddicos na Biblioteca em 2014.

Anuario Estatistico Brasileiro de Petréleo, Gas Natural e
Biocombustiveis

Informativo CRQ-1V X

|

Revista A geracdo Termoelétrica com Queima do Bagaco de X
cana-de-aclcar no Brasil

|

Revista Area do Sistema Canavieiro X

Revista Cana Mix X

Revista CONFENAR X
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Revista COPLANA
Revista Empresa de Pesquisa Energética no Brasil

Revista Energia Brasil

X X X X

Revista Energia Mundo
Revista International Sugar Jornal X
Revista Irrigazine

Revista Noticias SHELL

Revista Quimica e Derivados

Revista Quimica Nova

Revista STAB (agUcar, alcéol, e subprodutos)
Revista UNICA

Revista Visdo da Agroinddstria

X X X X X X X

17. CONSIDERACOES FINAIS

O tecndlogo em Producdo Sucroalcooleira desempenha um papel fundamental no
mercado de trabalho, com formagdo académica direcionada para producdo de energia
renovavel, hoje denominada de “Bioenergia”. Neste cenario mundial, o Brasil se destaca
na producao de etanol e biodiesel, 2° colocado mundial em ambos biocombustiveis.

A necessidade mundial por combustivel tecnicamente viavel para substituicdo de
combustiveis fdsseis, é prioritario, principalmente associado a situacdo de zonas de
conflitos, impactos ambientais, poluicdo atmosférica, contaminacdo de solo e &gua,
associado a exploracdo, processamento, transporte e distribuicdo dos derivados do
petroleo.

O etanol, oriundo da cana-de-aglcar, se destaca pela elevada competitividade
econbmica, quando comparada a outros combustiveis e a outras matrizes, com a demanda
crescente de gasolina, sendo estimada pela International Energy Agency — IEA em 1,70
trilhGes de litros, em 2025 e a producéo de etanol do Brasil e EUA, os maiores produtores
mundiais, em aproximadamente 36 bilhdes de litros, em 2014. O Brasil devera produzir
205 Bilhdes de litros de etanol, em 2025, acompanhado por uma producdo proxima ou até
maior dos EUA, atual lider mundial com 18,4 Bilhdes de litros de etanol em 2014, segundo

0 IPEA - Instituto de Pesquisa Econémica Aplicada. Ou seja, se as perspectivas se
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confirmarem, a producdo do etanol representard aproximadamente 25% do consumo da
gasolina no mundo, um aumento de mais 110 vezes do que é produzido atualmente.

Este cenario sé se concretizard com a producdo do etanol de 22 e 32 geragdo, com
mais pesquisas no setor, com desenvolvimento de novas tecnologias, com melhorias na
producdo industrial e de campo, e com uma atuacdo expressiva dos Tecndlogos em
Producéo Sucroalcooleira e demais areas do conhecimento.

A producdo brasileira de agucar, em 2014, segundo a CONAB-Companhia
Nacional de Abastecimento, serd de 38,25 milhdes de toneladas de acucar, ou seja, 0,99%
maior do que no ano de 2013, e o Brasil € o maior produtor mundial de acUcar, seguido

pela India.
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ANEXOS

ANEXO | - RELATORIO FINAL DE ESTAGIO

1. ESTRUTURA METODOLOGICA DO RELATORIO FINAL DO ESTAGIO E
CRITERIOS AVALIATIVOS

Para melhor orientar os estagiarios nos trabalhos iniciais e finais da disciplina, séo
oferecidas algumas recomendag¢des normativas para a elaboracdo do Relatorio de Estagio,
que se constituem nos principais instrumentos de avaliacdo da experiéncia pratica do

aluno.

1.1 O RELATORIO FINAL

O Relatdrio Final corresponde ao trabalho final para conclusdo da disciplina.
Constitui-se de um trabalho escrito, onde o estagiario relata o que foi observado, analisado
e realizado por ele durante sua pratica na organizacao.

O Relatério Final deveré ser estruturado contendo os seguintes itens:

I. INTRODUCAO

Parte inicial do texto, onde se expde 0 assunto como um todo. Na introducdo o
aluno ira descrever sobre a importancia do estdgio na vida académica do aluno, da
importancia do estagiario dentro da indUstria, um breve relato sobre a &rea em que o aluno
esta estagiando, alguns dados estatisticos sobre a area em questdo, e quando permitido, um

histérico da empresa concedente do estagio.

Il. OBJETIVO
Descrever a importancia do estagio na vida do aluno.

I11. REVISAO BIBLIOGRAFICA
Neste item o estagiario ira descrever sobre 0s processos ocorridos no estagio em
questdo de acordo com alguma referéncia bibliografica.

IV. PROCEDIMENTOS EXPERIMENTAIS
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Neste item o aluno ird descrever sobre o processo de producdo que foi visto na
industria, podendo ser iniciado com o fluxograma do processo e descri¢do do mesmo, nao
deixando de citar, caso haja, as andlises (fisico-quimicas e microbioldgicas) feitas para

controlar a qualidade do produto em questéo.

V.CONCLUSAO
E uma sintese interpretativa dos resultados obtidos, podendo constar
recomendac0es e sugestoes.

VI. OBSERVACOES ADICIONAIS

1. Referéncias Bibliograficas — lista ordenada das obras e/ou fontes citadas e
consultadas, que fundamentam o texto do trabalho. Pode ser organizada por autor (em
geral, esta é a regra que predomina), por assunto, cronologicamente ou por grau de
autoridade citadas, consultadas ou indicadas.

2. Agradecimentos

3. Anexos — materiais adicionais e complementares ao texto. E destacado do
mesmo para que a leitura ndo seja interrompida constantemente. Podem consistir de
gréficos, ilustracbes, quadros, fotografias, desenhos, etc. Deve obedecer a uma ordenagéo

prépria. No sumario, deve constar apenas o titulo genérico: Anexos.

VII. CRITERIOS AVALIATIVOS

Tabela 16: Pontuacdo dos critérios avaliativos na apresentacao do relatério de estagio

supervisionado

Itens principais a serem pontuados no Relatério Final - Texto Pontuacao

Atendimento & formatag&o indicada (digitacdo, margens, numeracgéo, se¢des, etc) 0ab

Revisdo Bibliografica 0a5b
Clareza do objetivo 0ab
Descri¢do fundamentada das atividades do estagio supervisionado 0a5b
Elaboracgdo textual (originalidade, ortografia e gramatica) 0al0
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Listas de abreviaturas, siglas, figuras (qualidade de imagem) e tabelas adequadas 0a5
Relacgbes entre os conhecimentos aprendidos na graduacéo e no estagio 0a5
supervisionado, e pertinéncia da conclusdo
Adequacdo das citagdes e referéncias a ABNT 0ab
Coeréncia entre e bibliografia citada e o tema de estagio supervisionado 0ab
Itens principais a serem pontuados no Relatério Final - Apresentacao Pontuacao
Fluéncia 0al0
Organizacéo da apresentacdo 0al0
Dominio e seguranca do assunto abordado 0al0
Adequacao ao tempo de apresentacéo 0al0
Formatacédo da apresentacéo 0alo0
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ANEXO Il - PONTUACAO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Tabela 17: Atividades complementares e carga horaria valida.

Natureza da
Atividade*

Ensino
Ensino

Ensino
Ensino
Ensino
Ensino
Ensino
Ensino

Extensao
Extensao

Extensao

Extensao
Extensao

Extensao

Extensao

Extensao

Pesquisa
Pesquisa
Pesquisa

Pesquisa

Pesquisa

Descritivo

Cursos “ONLINE” Qualquer

Cursos “ONLINE” pertinente a sua formagdo
Cursos de Informatica, lingua portuguesa e
lingua estrangeira (presencial)

Visita Técnica

Trabalho de campo

Obtencdo de prémios académicos.

Monitoria em disciplinas oferecidas na UEMG
Estagio profissional (exceto estagio
obrigatdrio) na drea do curso

Representacdo estudantil

Extensao

Participagdo em curso extracurricular
presencial

Participagdao em palestras, semindrios,
congressos, conferéncias, ciclo de debates,
oficinas, mesas redondas, jornadas, féruns,
etc. promovidos pela propria institui¢do ou
outros 6rgdos e entidades externas.) —Sem
apresentagao

Palestra (Palestrante)

Participagdo em organizagao de eventos
cientificos na instituicdo

Participacdo de atividades culturais e
esportivas

Prestacdo de servigos comunitarios, como
voluntdrio, em questdes ligadas a cidadania,
educacgao, qualificacdo e formacao
profissional, saude, etc

Publicacdo individual ou coletiva de
producdo cientifica (artigos, livros, capitulo
de livros)

Publicagdo individual ou coletiva de
produgdo cientifica (resumos)

Iniciacdo Cientifica

Apresentacdo de trabalho em evento
Participagdo em grupos de estudo
devidamente cadastrados na UEMG

Carga Hordria

5h por curso
5h por curso

5h por curso

10 h por visita
5h por trabalho
15h por premio

15h por disciplina

15h por estagio
15h por semestre
30h por projeto

Equivalente a
carga horariado
curso

Equivalente a
carga horaria do
evento

5h por palestra

5h por evento

5h por semestre

5h por evento

30h para cada
10h para cada
30h por projeto
5h por trabalho

30h por semestre

Limite maximo
(horas) da
atividade

15
30

30
30
15
15
15
30

15
60

30

15
15

15

15

90
30
60
15

60

= =
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*Tabela de orientagdo das atividades complementares, outras atividades ndo descritas poderéo ser pontuadas,

com as devidas comprovagoes.
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