
Hora aula Hora relógio

Cálculo 72 60 4

Química Geral 72 60 4

Biologia Geral 72 60 4

Matérias-primas Alimentícias 72 60 4

Introdução à Tecnologia de Alimentos 72 60 4

Metodologia da Pesquisa Científica (EAD) 72 60 4

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 450 375 25

Química Orgânica 36 30 2

Química Analítica 72 60 4

Física Geral 72 60 4

Microbiologia Geral 72 60 4

Estatística 72 60 4

Segurança do Trabalho 36 30 2

Legislação de Alimentos (EAD) 72 60 4

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 450 375 25

Bioquímica de Alimentos 72 60 4

Físico-Química de Alimentos 36 30 2

Operações Unitárias 72 60 4

Microbiologia de Alimentos 72 60 4

Toxicologia de Alimentos 36 30 2

Análise Sensorial 72 60 4

Práticas de Integração I 72 60 4

Eletiva 72 60 4

Estagio Supervisionado 54 45 3

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 576 480 32

Análise de Alimentos 72 60 4

Tecnologia de Processamentos de Sucos e Bebidas 72 60 2

Tecnologia de Processamentos de Panificação, Massas, Amidos e 

Derivados
72 60 4

Fisiologia e Nutrição 72 60 4

Instalações Industriais 36 30 2

Conservação de Alimentos 36 30 4

Práticas de Integração II 72 60 4

Optativa 1 (EAD) 72 60 4

Estagio Supervisionado 54 45 3

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 576 480 32

Estrutura Curricular do curso de Tecnologia em Alimentos

Periodo Componentes Curriculares
Carga Horária
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Tecnologia de Processamentos de Leite e Derivados  72 60 4

Tecnologia de Processamentos de Óleo, Gordura, Grãos e 

Derivados
72 60 4

Desenvolvimento de Novos Produtos 72 60 4

Embalagem de Alimentos 36 30 2

Marketing e Empreendedorismo 36 30 2

Higiene Industrial 72 60 4

Práticas de Integração III 72 60 4

Optativa 2 (EAD) 72 60 4

Estagio Supervisionado 54 45 3

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 576 480 32

Tecnologia de Processamentos de Carnes, Pescados e Ovos  72 60 4

Tecnologia de Processamentos de Frutas e Hortaliças 72 60 4

Gestão da Qualidade 72 60 4

Gestão Ambiental 36 30 2

Administração da Produção e Operações 36 30 2

Gestão de Manutenção e Serviços 36 30 2

Ética 36 30 2

Práticas de Integração IV 72 60 4

Optativa 3 (EAD) 72 60 4

Estagio Supervisionado 54 45 3

Atividades Complementares 18 15 1

Subtotal 576 480 32

TOTAL DO CURSO 3204 2670 178
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